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18/3/24, 11:39
Detalles de mensaje

Mostrar mensaje

Referencia Interna:
Descripcion del proceso

De:

Usuario:

Fecha:

Referencia del mensaje

Tipo de mensaje:

CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA
005 DE 2024

SERVICIO DE ALIMENTACION EN EL HOSPITAL
FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMA
E.S.E.

SARUPETROL S.A.S.

Uriel Barragan Alarcon

2 dias de tiempo transcurrido (16/03/2024 4:31:04
PM{UTC-05:00) Bogots, Lima, Quito)

CO1.MSG.5905296

Obsérvacién a informe

SUBSANACION AL PROCESO CONVOCATORIA

Asunto: pyjp| |CA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024
. Documento Nombre del documento
QFICIO SUBSANACION.pdf QFICIO SUBSANACION. pdf Detalle
Anexos SUBSANAR.zip SUBSANAR.ZIp Detalle
Exportar todos

Texto de mensaje

Buena tarde

Mediante el presente nos permitimos remitir la Subsanacién al PROCESO CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 202

4.

Cordialmente,

SARUPETROL SAS

NIT. 800.322.842-1

https:/fwww.secop.gov.co/CO1BusinessLine/Tendering/AwardEdit/Update?docUniqueldentifier=CO1.AWD. 1874003
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18/3/24, 11:39
DETALLE DEL DOCUMENTO

Identificacién del documento

Ver

Descargar documento

Cerrar

ID del documento D2E30ACIC9D13895B53A2ED10CF7IETCEGODAI4EISCE475A62013B8BASOFD32C

Ubicacion Archivo

Informacion del documento

Clasificacién de documento:
Descripcion

Nombre

Tamaiio

Estado

Creado por

Fecha de creacién

Documento usado en

OFICIO SUBSANACION.pdf
OFICIO SUBSI-\NACION.pdf
206601

No encriptade

Uriel Barragan Alarcon

2 dias de tiempo transcurrido (15032024 4:27:30 PM{UTC-05:00)
Bogetd, Lima, Quilo)

Tipo

Descripcion

Mensaje fccd9216-f11d-480e-971b-58e499bc0e1b

Configuracién de acceso al documento

¢ Todos los usuarios de la entidad tienen acceso a este documento?

@ si Ono

Volver
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SARUPETROL

OFICIO SUBSANACION

Bogota D.C. 15 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1,
como proponente del presente proceso de contratacion Mediante el presente escrito me permito presentar las
Subsanaciones correspondientes a la Evaluacién técnica de la CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR
CUANTIA No. 05 de 2024 en mencion, requeridos en:

e REQUISITOS HABILITANTES
EVALUACION DEL ANEXO 6 ESPECIFICACIONES TECNICAS

Atentamente,

)=

URIEL BARRAGAN ALARCON'

C.C. 6.033.802 de Villarrica - Telima

Representante Legal

SARUPETROL SAS -
NIT.800.322.842-

[ gerenciacomercial{@sarupetrol.com
ATl Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Qo Calle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C.

www.sarupetrol.com

. =,




18/3/24, 11:39
l Volver

DETALLE DEL DOCUMENTO

identificacion del documento

Ver

Descargar documento Cetrar

ID del documento 7B7A629868B2B1E97D188274CDO3F08999B14DD561F23AC2B66217388D58223E

Ubicacién Archivo

Informacion del documento

Clasificacion de documento:
Descripcion

Nombre

Tamafio

Estado

Creado por

Fecha de creacion

Documento usado en

SUBSANAR.zip
SUBSANAR.zip
9941973

No encriptado

Uriel Barragan Alarcon

2 dias de tiempo transcurrido (15032024 4:29:43 PM{UTC-05:00)
Bogota, Lima, Quito)

Tipo

Mensaje

Descripcién

fccd9216-f11d-480e-971b-58e499bcle b

Configuracion de acceso al documento

¢ Todos los usuarios de ]a entidad tienen acceso a este documento?

©si ONo
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SARUPETROL

W Calle 71 No. 72A — 69 Bogota D.C.

1. PLAN DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD (ANALISIS DE
RIESGOS Y CONTROL DE PUNTOS CRITICOS) HACCP

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica -
Tolima, obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT.
900.322.842-1, como proponente del proceso de contratacién No. CONVOCATORIA PUBLICA DE
MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024 manifiesto y me comprometo:

El proponente se compromete una vez se inicie el desarrollo del contrato, 2 disefar y ejecutar el
plan general de aseguramiento de la calidad HACCP, debe inclulr cronograma de ejecucidn,
igualmenfe un programa de mantenimiento preventivo de dreas, equipos e instalaciones y un

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Tel&dfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113

www.sarupctrol.com




SARUPETROL

programa de calibracién de equipo e instrumentos de medicién. (Como prerrequisito del plan
HACCP el proponente debera cumplir con las buenas pricticas de manufactura, establecidas en &l
decreto 2674 del 22 de Julio de 2013 y la legislacién sanitaria. Asf mismo el proponente se
compromete a cumplir con los estindares de habilitacién que.le coresponden).

El proponente se compromete a verificar y realizar auditoria al plan HACCP o contro! de calidad
solicitado y a presentar los confroles estahlecidos cuando sean requeridos por la Supervision del
contrato del HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMA E.S.E incluyendo lo
correspondiente al CONTROL DE PUNTQS CRITICOS, espeua[menle Controles en desinfeccion
de frutas, verduras, ambientes, rotaclones de materia prima en aimacén, temperaturas de cuarlos
frios y congelaciﬁn, higiene y presentacion personal de los empleados incuyendo examenes
médicos exigidos uno cada semestre ¥ esquema de vacunacién completo, uniformes completos
incluyendo tapabocas, guantes desechables, gorros, seguimiento de normas higiénicas, fumigacion
y emadicacién de plagas, calibracién de basculas, termémetros de equipos, prueba organoléptica
diaria de alimentos, limpieza espedial y desinfeccién de éreas, equipo y menaje ulilizado,
evacuacion de residuos al centro de acopio final de acuerdo con los protocolo del Hospital ¥y
normatividad sanitaria y ambiental vigenie, desengrase y limpieza diaria semanal y mensual de
campanas extractoras, estufas, homos y trampas de grasa.

Se dehe contemplar dentro del plan HACCP & correcto use del Cadigo de colores para las tablas de
picar, implemento de aseo (impiones, escobas, fraperos, recogedores v demas) durante foda la
cadena de produccion, con el fin de evitar la contaminacion cruzada y posibles intoxicaciones
alimentaras

El proponente se obliga con el HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMA
E.S.E a atender los requerimientos vy directrices que el drea de epidemiologia y seguridad y salud
en el frabajo consideren para la prestacién del servicio.

Atentamente,

ﬂ 7@%

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C.

www.sarupetrol.com

URIEL BARRAGAN ALIARCON
C.C. 6.033.802 de Villartica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-1




SARUPETROL

1.14 OBSERVACIONES DEL CICLO DE MINUTAS PARA
MEDICOS RESIDENTES

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL. BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica -
Tolima, obrando en mi calidad de representante legal de¢ SARUPETROL SAS identificada con NIT.
900.322.842-1, como proponente del proceso de contratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE
MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024 manifiesto Y me comprometo:

v' El proponente se compromete a suministrar la alimentacitn a médicos Residentes cumpliendo
la minuta patrén; se distribuird en los horarios establecidos y se servird en el sitio acordado
para este fin.

v Por hdbitos alimentarios del personal médico en el desayuno se .ofrecera jugo de naranja o
mandaring, igualmente se omite la sopa de la cena.

v Se debe dar variedad a los postres ofrecidos a los médicos para el almuerzo y cena,

preparandolos con frutas naturales, se pueden incluir flanes, pudines, natillas, esponjados y
bizcochos.

gerencincomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C,

www.sarupetrol.com




SARUPETROL

_ MINUTA PATRON PARA MEDICOS RESIDENTES

TIEMPO DE GRUPO DE PORCION
COMDA | ALIMENTOS EJEMPLO DE ALIMENTOS SERVIDA
Bebida con. |afeé o chocolate (50% leche) 200 ce
Alimento  [Huevo en diferentes preparaciones o Pollo o Came 100
Proleico  Jen diferenles preparaciones ¢ Queso ir-
Alimento
DESAYUNO | Energético o [Pany arepa 30 gr. Cada uno
Farndceo
200 cc —
Fruta  lJugo de naranja o mandarina (100 cc de exdractg
de fruta)
. . 250 g0
Sopa 0 crema Sopa o crema con cereal o tubérculo o leguminosa o (ncluido 100 ar. d
verdura
recado)
Alime!'lto Pollo sin hueso o Pescado o Came de res magra o 100 gr
Proteico  |Came de cerdo magra o
Cereal 0
Farindceo | Aoz o Pasta 120 gr.
AL\,MSENRKO Verdura_crudaZana?.wria, Habichuela, Acelga, Tomate, Pepino 80 gr.
ococida |de quiso, etc.
Alimento
Energético o [Papa o yuca o platano o torta a0 gr.
Fatindceo Il
Jugo de FrutaBadea, papaya, melén, fresa, uva, quayaba, elc. 200 cc
Postre  |P€ frutas pueden inclulr flanes, pudines, natillas, 60 qr.
esponjados ¥ bizcochos. 0
NOTA: EN LA CENA NO SE ADMINISTRA SOPA POR HABITOS CULTURALES DE LA
POBLACION.
Atentamente,
URTEL BARRAGAN ALARCON

C.C. 6.033.802 de Villartica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-1

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
] Calle 71 No. 72A — 69 Bogotda D.C.
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2. PLANY CRONOGRAMA DE CAPACITACION PARA MANIPULADORES DE
ALIMENTOS

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Seiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E

Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadanfa No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1,
como proponente del proceso de contratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No.
005 DE 2024 manifiesto y me comprometo;

2. PLAN Y CRONOGRAMA DE CAPACITACION PARA MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Todas las personas que realicen actividades de manipilacién de alimentos, deben tener formacion
en materia de educacidn sanitaria, especialmente en las byenas pricticas de manipulacién y
preparacién higiénica de alimentos, en aspectos tales como manejo de dietas hospitalarias, salud
octipacional, atencién al usuario, calldad en el servicio, desamrollo humano y otros temas gue
fomente la capacitacion tecmcayfonnac:én personal.

El proponente debe presentar y desamollar un plan de capac:lacmn con las actividades, que
contenqa los temas, subtemas, objetivos, metodoloqla v secuencias especificas para msja,.ﬂema
teniendo en cuenta los |II'I'I.It65 criticos y las acciones comectivas a tomar segin pardmetros
establecidos en los capitulos [l y IV del Decreto 2674 del 22 de Julio de 2013.

Alentamente,

Wi aid

UR‘%E«L/ BARRAGAN ALA cCoN
C.C. 6.033.802 de Vl]arnc - Tolima
Representante Legal

SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-1

gorenciacomerciali@sarupetrol .com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C,

www.sarapetrol.com
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i Cglle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C.

a www.sarupetrol.com

3. MANUAL DE FUNCIONES

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica -
Tolima, obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT.
900.322.842-1, como proponente del proceso de contratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE
MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024 manifiesto y me comprometo:

3. MANUAL DE FUNCIONES

El proponente debe presentar con la propuesta el Manual de Funciones para e! desarrollo del
contrato profesional, administrative y operativo, especificando educacién, formacdién v experiencia
teniendo en cuenta lo sefialado en el item de personal sugerido y disenado para ser ejecutado en ¢l

HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA de acuerdo a los requerimientos de la presente
convocatoria.

Atentamente,

fl 7@%

URIEL BARRAGAN ALIARCON
C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.800.322.842-1

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
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4. MANUAL DE PROCESOS Y PROCEDIMIENTOS
Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA E.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacién CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica -
Tolima, obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT.

900.322.842-1, como proponente del proceso de contratacién No. CONVOCATORIA PUBLICA DE
MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024 manifiesto y me comprometo:

4. MANUAL DEPROCESOS Y PROCEDIMIENTOS

El proponente debe presentar en la oferta, el Manual de Procesos y Procedimientos del servicio de
alimentos, eI cual deba incluir proioco’los a sequir {Adquisicidn, recept:lon almacenamiento de
materias primas, produccidn, conservacién y distribucion de dietas). A si mismo debe contemplarla
ficha técnica para la compra y recibe de alimentos, programa de auditoria de calidad a proveedores,
los mecanismos de contrel y monitoreo de cada proceso para evitar la contaminacion, a fin de ofrecer

productos dptimos que cumplan con lo exigido en la normatividad vigente y d‘Lsenadu para ser
gjecutado en el HOSPITAL FEDERICC LLERAS ACOSTA de acuerdo a los requenm]entos de Ia
presente convocatoria.

Atentamente,

ﬂ ”)ﬁ%

URIEL BARRAGAN ALARCON
C.C. 6.033.802 de Villartica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-1

Q0

= gerenciacomercial(@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogota D.C.

a www.sarupetrol.com
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5. PLANES DE CONTINGENCIA
Bogotéa D.C. 12 de marzo de 2024

Sefores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E !
Ciudad.

Proceso de Contratacién CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1,
como proponente del proceso de contratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No.
005 DE 2024 manifiesto y me comprometo:

5. PLANES DE CONTINGENCIA

El proponente debe presentar con la propuesta los Planes de Contingencia, para ser pueslos en
marcha bajo su responsabilidad y sin costo para el Hospital. Debe especificar los pasos a sequir para
asegurar €l suministro de la alimentacion en el HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE
IBAGUE-TOLIMA E.S.E, en caso de que se presenten los siguientes eventos:

Paro de trabajadores del contratista

Evacuacién de las instalacicnes en caso de emergencia

Desabastecimiento de agua por intermupcion en el acueducto o condiciones no aptas para el
CONSUmo.

Desabastecimieénto de energia.

Desabastecimiento de gas

Escasez de materia prima o mano de obra

No disponibilidad de instalaciones flsicas para la preparacién de alimentos por mejoramiento o
remodelacion de las mismas.

A NN

Nota: el plan debe ser disefiado para ser ejecutado en el HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA
de acuerdo a los requerimientos de la presente convocatoria.

Atentamente,

: 0@%

URIEL BARRAGAN ALARCON '
C.C. 86.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal

SARUPETROL SAS

NIT.900.322.842-1

= gerenciacomercial@sarupetrol.com
& Teléfonos: (57 1) 927 B0OB9 Ext. 113
9

Calle 71 No. 72A -~ 69 Bogoti D.C.

a WWW-SBI‘I.IPG"I‘O'.COI‘I‘I
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6. PLAN DESANEAMIENTO BASICO
6.1 PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL. BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadanfa No. 6.03.802 de Villarrica -
Tolima, obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT.
900.322.842-1, como proponente del proceso de contratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE
MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024 manifiesto y me comprometo:

6. PLAN DE SANEAMIENTO BASICO
6.1. PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS

El contralista efectuara a todo costo la fumigacién y control de insectos y roedores de las édreas de
los servicios de alimentos de la sede Franciz y Limonar; induidas las 4reas asignadas (bafics,
lockers, bodegas) en forma periddica; la primera fumigacion se debe realizar al inicio de [abores
continuando cada mes (1) y de acuerdo con las normas establecidas por la Secretarda de Salud
Piblica. Capitulo V Articulo 26 Decreto 2674 del 22 julio de 2013 PLAN DE SANEAMIENTO)

La propuesta debe induir el cronograma de fumigacién para la vigencia del mismo. Iniciado !
contrato se debe presentar Ia hoja de vida de la empresa fumigadora, fichas técnicas de los

productos a utilizar y el mapa de riesgos con la identificacién de puntos criticos. Se debe hacer

llegar la certificacién de la fumigacién realizada indicando éreas fumigadas, insumos utlizados a la
oficina de la supervisoria del contrato.

Atentamente,

Vicaid

URIEL BARRAGAN ALARCON
C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

[l gerenciacomercial@sarupetrol.com
ot Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
L4 Calle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C.

a www.sarupetrol.com
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6. PLAN DESANEAMIENTO BASICO
6.2. PROGRAMA DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica -
Tolima, obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT.
900.322.842-1, como proponente del proceso de contratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE
MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024 manifiesto y me comprometo;

gerenciacomerciali@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogotdi D.C.

www.sarupetrol.com
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6.2. PROGRAMA DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

El proponente para garantizar el MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS y evitar la
contaminacién, debe cumplir con lo establecido en Ja PGIRHASA y esta en [a obligacidn de colocar
gl inicdio del desamollo dej contrato, trampas de grasa en cada uno de los vertederos en donde se
realice lavado o vertimiento de residuos grasos y serd responsable de la disposicion final de dichos
residuos segun directriz del drea de gestion ambienta! y logistica de nuestra institucién.

El proponente se hace responsable {carta de compromiso) y presentard al inicio del contrato &
programa para la disposicion final de los residucs orgénicos ne contaminados, aceites y grasas de
desecho utilizadas en las aclividades de produccién de los alimentes, que incluird el cronograma de
recoleccién para la vigencia del mismo, asi como disefiar la ruta sanitaria de la disposicion final de
los desechos disefiada para su ejecucidn el Hospital Federico Lleras Acosta.

Igualmente presentara la hoja de vida de la gmpresa..encargada de la recoleccién de dichas
sustancias, la cual debe ser gestora ambiental autorizada por la autosidad ambiental regional; lo
anterior con el fin de reducir la huella ambiental del sector salud y contribuir a mejorar la salud
ambiental priblica.

Mensualmente.. deberd enviar a la supervisoria del contrato (pu.nutidon@hflleras.gov.co) y drea de
gestién ambiental y logistica (pu.logistica@hfileras gov.co), documentacién y cerlificacién periinente
en donde se especifique las actividades efectuadas enla disposicidn final de los residuos incluido €l
peso de los mismos.

Los desechos generados en las areas de produccién se deben dispensar en doble bolsa verde,
con una densidad suficiente (No menor a 2 milésimas de pulgada) para soporiar el contenido sin
causar desorden; debe proveer en cada una de las sedes (Francia y Limonar} un contenedor para
transporte de residuos con [as siguientes caracteristicas:

¢ Material polietileno de alta resistenicia.
Dos (2) ruedas -
Tapa
Capacidad de 240 litros
Color: verde
Medidas: afto 108 cm * ancho 68 ¢m * larqo 83 cm

Los contenedores se yhicamn de acuerdo a directriz del drea de gestion ambiental y logistica de
nuestra institucién y serdn utlizados como depdsito temporal de desechos biodegradables productos
de las labores duranfe el desarmrollo del contrato. La disposicion final la realizard €l personal de
servicios generales de la institucion en el lugar destinado para tal fin.

El proporente se hace responsable del MANTENIMIENTO, ASEO Y PRESENTACION de las

zonas intemas de los Servidos de Alimentos en todas sus sedes incluidas las campanas de
extraccion y de las dreas aledafias como son la zona de carqque y descamue de alimentos y deben
ser efectuados por el personal del contratista, quienes deben ulilizar insumos (guantes negros
industiales, botas de caucho), jabones, deterqentes y [impiadores de buena calidad, de acuerdo a
normas de biosequridad e higiene.

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1)927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C.
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Atentamente,

”)@/,Q/)%

umef BARRAGAN ALARCON
C.C. 6.033.802 de Villarrida - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 13927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogoti D.C.
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6. PLAN DESANEAMIENTO BASICO
6.3 PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad. v

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No, 6,03.802 de Villarrica - Tolima, obrando en mi
calidad de representante legal de SARUPETROL SAS idenlificada con NIT. 800.322.842-1, como proponente del
proceso de contratacién No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024 manifiesto y me

63. PROGRAMA LIMPIEZA Y DESINFECCION

El proponente debe adjuntar en su propuesta el Programa de Limpieza y Desinfeccién que satisfagan
las necesidades de! ohjeto del contrato. Debe contener todos los procedimientos para la impieza y
desinfeccidn de:

¥ Instalaciones y planta fisica

v" Materia Pima

v Equipos y utensilios

v" Vajilla y menaje

&demds dicho progtama debe contener los agentes y sustandas utiizadas, asi como las
concentracicnes y formas de uso, tiempos de conlacto v los equipas e implementos requeridos para
efectuar las operaciones y perisdicidad de limpieza y desinfeccion.

Deberd ublcar en lugares estratégicos las fichas para su comedta dilucién, concentraciones, uso y
disposidtn final.

Al ingreso de alimentas perecederos (verduras, fnitas, tubérculos y pldtanos) se debe realizar lavado
y desinfeccidn antes de almacenarlos en refiigeraciin, iqualmente efectuar desinfeccion final antes
de realizar preliminacion de los afimentos segtin protocolo da! contratista.

Mensualmente se deberd realizar limpieza y desinfeccién exhaustiva general a todas las
instalacicnes y plapta fisica de los serviclos de alimentacién (Francia y Limonar) despuds de la
jomada taboral con e! fin de no generar traumatismas y contaminacisn cruzada con los alimentos. Se

deberd presentar a la supenvision del contraio evidencia fologrifica en fisico de las [zhores
realizadas.

Nota: el pregrama de limpieza y desinfeccidn debe ser disefiado para ser ejecutado en el HOSPITAL
FEDERICO LLERAS ACOSTA de acuerdo a los requerimientos de Ia presente convocatoria.

!
Atentamente, 4

9 — .
URIEL BARRAGAN ALARCON \_
C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal

SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

[~ gerenciacomerciali@sarupetrol.com
ot Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
o

Calle 71 No. 72A — 69 Bogota D.C.
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6. PLAN DESANEAMIENTO BASICO
6.4 PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO O SUMINISTRO DE AGUA POTABLE

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacién CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima, obrando en mi
calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1, como proponente del
proceso de contratacién No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024 manifiesto y me

6.4, PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO O SUMINISTRO DE AGUA POTABLE

£l proponente deberd contar y disponer desde el inicio de! desarmollo del contrato para cada sede
(Francia y Limonar) con un sistema de ultrafiitracién de agua que induya en su proceso luz
ultravioleta que esteriliza bacterias, virus y microorganismos del agua, dicho sistema debe contar con
la capacdidad sufidente para la distribucion del agua que se suministra a cada padiente hospitalizado
an ¢! HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA de lbagus, esto con e! fin de evitar falencias:

sedimentos, bacterias, sabor en el agua suministrada a los pacientes hospitalizados.

Se debe presentar el protocolo de manejo, mantenimiento y su respectivo croncgrama que incluya
fechas de camblos de filtres, analisis mensual microbloldgico y fisicoquimico del agua que garantice la
inccuidad y seguridad de la misma; los resultados deberan ser enviados a la supervisoria del contralo

¥ reposar en fisico en el servicio de alimentos para cuando lo requieran las entidades competentes.

Nota: |a implementacin del sistema de ulira fiitrado y su mantenimienlo no generaran ningtin costo
adicional para el hospital; se adlara que diche equipo sera propiedad de! contratista.

Atentamente,

NS

URIEL BARRAGAN|ALARCON \
C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

gerenciacomercial(@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No, 72A — 69 Bogotd D.C.
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6. PLAN DESANEAMIENTO BASICO
6.5 DOCUMENTOS HABILITANTES

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacién CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL, BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima, obrando en mi
calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NiT. 900.322.842-1, como proponente del
proceso de contratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024 manifiesto y me
comprometo;

6.5. DOCUMENTOS HABILITANTES

Para la presentauun de [a propuesta el proponente se compromete que enlregard a los quince (15)
dias de iniciacidn del desamolle del contrata los siguientes documentos:

v Sistema de gestion de segurdad y salud en el trabajo que incluya Reglamento de Higlene y
Sequridad Industiial {publicado y divulgado).

Atentamente,

WSS

URIEL BARRAGAN ALARCON \
C.C. 6.033.802 de V| larrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No., 72A — 69 Bogota D.C.
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6. PLAN DESANEAMIENTO BASICO
6.6 OTROS DOCUMENTOS

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Praceso de Contratacién CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR GUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6,03,802 de Villarrica - Tolima, obrando en mi
calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1, como proponente del
proceso de contratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024 manifiesto y me
comprometo;

6.6. OTROS DOCUMENTOS

El contratista deberd entregar denlro de los 15 dias siguientes a la suscripcién del contrato, los
siguientes documentos)|

v" Plan de emergencias {acdones inmediatas del proponente frente a eventos adversos como
incendios, sismos, darios en la red de vapor, inundaciones, cortos circuitos, explosicnes etc.

v Programa de uso y ahorro eficiente de agua y energia.

¥ El proponente debera suministrar y mantener los recursos necesarios en caso de emergencias
(sin costo para el Hospital) asi como adherirse a las brigadas de emergencia del hospital.

De igual manera el proponente tendrd la disponbildad en caso de requerirse de pariicipar en las
actividades propias del COPASST, brigadas de emergencia y capacitaciones de salud ocupacional,
organizadas por el hospital, asi como las demas requeridas por las autoridades competentes.

Nota: Si en algin momento el supervisor idenlifica alguna falencia en los procesos anteriormente
mencionados, se podrd solictar una brigada extra o una intervencidn puntual adicional a las
programadas en el cronograma; ¥ en caso de no ser atendida la solictud por el contratista el
Hospital pedra contratarlas externamente y los costos seran descontados de la facturacién del mes.

Alentamente,

NS

URIEL BARRAGAN ALARCON N
C.C.6.033.802 de V| larrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

.l gerenciacomercial@sarupetrol.com
A\l Teldfonos: (57 1) 527 8089 Ext. 113
() Calle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C.

a www.sarupctrol.com
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8. APECTOS GENERALES DEL CICLO DE MENUS

Bogoté D.C. 12 de marzo de 2024

Seriores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA E.S.E
Ciudad, -

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadanta No, 6,03.802 de Villarrica - Tolima, ebrando en mi
calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1, como proponente del
proceso de contratacién No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024 manifiesto y me

8. ASPECTOS GENERALES DEL CICLO DE MENUS

El proponente deberd comprometerse a sumiistrar una alimentacién nulricionalmente balanceada,
agradable, bien presentada y servida de tal forma que genere un impacto positivo en el paciente y
que cubra todas las recomendaciones segiin [as caracleristicas de los usuarios (Presentar carta de
compromiso).

El Hospital hara entrega del Manual de Dietas Hospltalarias y ciclo de minutas de 31 dias para la
dieta normal y blanda de pacientes, se reitera que la minuta es propiedad del Hospital y en
consecuencia se encuenira PROHIBIDA su reproduccion paia fines diferentes de los aquf sefialados.

El proponente basado en los documentos entregados debe presentar en formato Excel cada ment
con la siguiente Informacion:

Namero de menid

Tipo de comida: desayuno, almuerzo o cena

Nueves, onces y refrigerio

Nombre especifico de cada preparacion con base en la minuta patrén

Alimentos ingredientes de 1a preparacion.

Peso Neto: Gramos (g) 0 Centimetros Cibicos (c.c)

Porcién Servida: Gramos {g) o Centimetros Ciibicos {c.c)

Kilocalorias

Proteina

Grasa

Carbohidratos

Subtotales de kilocalerias y nutrientes por tipo de comida

Totales de kilecalorias, nutrientes y porcentajes por mend, entre 90 y 110% de adecuacién
Derivacion de dietas que incluya desayuno, nueves, almuerzo, onces, cena y refrigerio (éste

AN T S T T N N N N

-8 gerenciacomercial@sarupetrol.com
k: Teléfonos: (57 1) 927 8080 Ext. 113
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Gitimo para las dietas hipoglicidas)

Andlisis quimico realizado con Ia tabla ICBF de analisis nutricional versian 2005 de los 31 dfas
de la dieta normal. .

Analisis quimico realizado con la tabla ICBF de andlisis nutricional versidn 2005 de las minuta
patrén de las seis (6) dietas. (Blanda, Hiperprotéica, Hipoglicida, fquida completa, liquida
clara, complementaria | y complementaria il y médicos

La propuesta en lo referente al aspecto técnico nutricional debera estar aprobada y firmada en
todas sus partes por un Nutricionista - Dietista que posea Matricula Profesional expedida por ia
Comisidn de Ejercicio Profesional de Nutricién y Dietética (anexando fotocopia), lo anterior de
acuerdo a lo determinado en el Articulo S y subsiguientes de la Ley 73 de 1979,

Durante [a ejecucion del contrato, en caso de que se requieta hacer cambios en el men( deben
ser informados y autorizados previamente al servicio de Nutricién y Dietética.

Desde el inicio del contrato debe colocarse en un lugar visible del drea de produccion: el mend
patrén, el ciclo de minutas, 1a derivacién de dietas, para que todo el personal tenga acceso a
esta informacion, al igual las Nutricionistas del hospital para verificar su cumplimiento.

Dentro del ciclo de menids, debe programarse en forma altema en el almuerzo y 12 cena came
blancay roja.

£l peso de la porcién de fruta se toma sin cascara, se ofrecera en porcion entera, ensaladas de
frutas o salpicon para variar su presentacidn. En el desayuno se suminisirara fruta, y jugo en
dimuerzo y la cena. Los jugos deben ser procesados con agua hervida para garantizar la
calidad microbiclégica del agua (potable) ¥ con un 30% a 40% de fruta que permita ia
concentracién adecuada para caracterizar el sabor de 1a fruta y ofrecer una 6ptima apariencia y
sabor.

Las bebidas de todas las dietas levaran 5 gramos de az(car o edulcorante artificial en sobre y
un mezclador.

Atentamente,

WSS

URIEL BARRAGAN ALARCON N
C.C.6.033.802 de \f larrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900,322.842-

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Cealle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C.
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9, APECTOS GENERALES DE LOS INSUMOS

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacién CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima, obrando en mi
calidad de representante legal de SARUPETROL SAS idenlificada con NIT, 800.322.842-1, como proponente del
proceso de contratacién No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No, 005 DE 2024 manifiesto y me

8. ASPECTOS GENERALES DE LOS INSUMOS

Desde el inicio del contrato 1a firma caontratada se compromete con el hospital a adquirir insumos y
viveres de optima calidad para la produccién de alimentos de paclentes hospitalizados y médicos
residentes| manteniendo los stocks minimes de viveres y abarroles, came, frutas, verduras, hueves Y
licieos que aseguren el cumplimiento de la minuta; teniendo en cuenta dar prioridad a los agricultores
locales, organizaciones comunitarias y proveedores de alimentos con el fin de lograr una mayor
adquisicion de alimentos producidos en el departamento del Tolima, priorizando 12 adquisicion de
productos organicos (Sin peslicidas sintéticos, hormonas © antibiGticos) {(Presentar carta de
COMpPromisa). .

, « Para los menus ofrecidos se debe tener en cuenta utilizar productos de marcas debidamente
reconocidas por el INVIMA, con inforracion nutricional completa en forma adecuada con
fecha de vencimiento, rotulados segin resolucion 2674 de 22 julio 2013 capitulo IV articulo
19, o la norma que lo medifique, adiclone o sustituye, emanada del Ministerio de Proteccién
Social "Envasado y embalado” y utilizar tamafios y empaques que aseguren el menor riesgo
epidemioldgico.

- E! proponente se compromete a permitir la verificacién por parte del Hospital sobre: Ia calidad
de [os viveres, programa de control de proveedores, la tealizacion de pruebas organolépticas,
inspecciones para confrolar la asepsia en I1a utileria, seguimiento a la manipulacién de

Calle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C,

: N gerenciacomercial@sarupetrol.com
A Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
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alimentos, preparacidn de las comidas y almacenamiento de alimentos perecederos y no
perecederos.

« Una vez iniciado €l contrato se deberdn presentar las hojas vida de los proveedores y ficha
técnica para los alimentos perecederos que presentan alto riesgo de descomposicidn y
contaminacién. (Came, pollo, leche liquida, pan, arepas, huevos, pescado.) lgualmente se
deberdn presentar [as fichas técnicas de tedos los productos no perecederos. También debe
adjuntar cronograma de visitas a sus proveedores para revisar ! cumplimiento de las normas
higiénicos-sanitarias. Dichas visitas se realizardn en confunto con el supervisor del contrato y el
ingeniero de alimentos de la empresa contratista.

El HOSPITAL FEDERICO LI FRAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMA E.S.E solicita:
= Leche y derivados: la leche deberd ser pasteurizada yfo ultra pasteurizada con fecha de
vencimiento mayor de un mes y registros sanitarios vigentes. Debe existir disponibiidad de leche
de soya, leche desfactnsada y leche descremada, para cuando se requiera, asi como cuajada y
diferentes tipos de queso.

* Productos carnicos: Pueden ser de res, gend
o0, aves o pescados, los cortes deben ser de primera calidad, adquiridos de proveedores con
licencia de funcionamiento y registro sanitario vigente con [as siguientes caracterfsticas:

v La Porcitn de! alimento proteico debe ser 80 gramos peso neto cocido.
v Los cortes de came a utilizar deben ser magros.

v" No se penmite el uso de cames frias, visceras o cames con hueso como alimento proteico
o para preparacién de caldos o sopas, no se pueden suministrar menudencias.

v Para las preparaciones que requieren came molida, ésta debe ser procesada en el
semvicio de alimentos, utllizando costes de cames magras que no contengan cartilagos {no
se permite utllizar came {agarto o murillo)

¥ Se soficita que en las preparaciones de albéndigas (came o pollo) se elaboren dos
uridades de 40 gramos cada una para mejor presentacion.

v Para las preparaciones que requieran cortes en cubos (goulash, estofado, etc.) debe ser
porcicnada en el senvicio de alimentos con el fin de asegurar la calidad del producto
utflizado y no deberan tener cartilagos (no se permite utilizar came lagarto o murillo)

v El pollo a utilizar debe ser tinicamente pierna pemil o pechuga, y se debe retirar la pie!
antes de someterlo a coccin con el fin de disminuir e aporte de grasas saturadas.

» Frutas y verduras: Deben ser frescas, con caracteristicas organoléplicas dptimas para el
consumo. En el momento de recibir este produclo el confratista debe contar con una lista de
especificaciones de |a cafidad para e control de cada alimento.

SE PERMITE EL INGRESO DE PULPAS DE FRUTA PROCESADA AL SERVICIO DE

ALIMENTOS UNICAMENTE SI CUMPLEN CON LA NORMATIVIDAD SANITARIA
VIGENTE.

= Grasas: Deben ser aceites y mantequillas que sean fuentes de dcidos grasos mono y poli-
insaturados: Soya, maiz, girasol, etc., no se pemmite la reutilizacion de aceites.
Se debe disponer de aceite de oliva para la adicién de algunas dietas que lo requieren como
la liguida completa y dieta cetogénica con lo cual se cubre el requerimiento total de dichas

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. T2A — 69 Bogotd D.C. s
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dietas.

» Productos no perecedems elaborados: Deben tener caracteristicas organoléplicas
6ptimas para la preparacidn y eI consumo directo. Deben disponer de fecha de vencimiento y

registro sanitario vigente. En este grupo se incluyen productcs de panaderia, granos, salsas y
abarrotes en general.

Atentamente,

e

URIEL BARRAGAN ALARCON \
C.C.6.033.802 de V |arrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.800.322.842-

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogoti D.C.
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11. UTENSILIOS Y MENAJE

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA E.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacién CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1,
como proponente del proceso de confratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No.
005 DE 2024 manifiesto y me comprometc:

11. UTENSILIOS Y MENAJES

FI HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMA E.S.E NO SUMINISTRARA

gINGl;IND DE LOS BIENES, ELEMENTOS O EQUIPOS que no exstan en los inventarios del
ospital.

El contratista debe comprometerse a suministrar la dotacién de maquinaria, equipos muebles y menaje

para garantizar la adecuada prestacidn del senvicio, para cuyo efecto deberda presentar, dentro

de Ta propuesta, una relacion exacta de los equipos y el menaje complementario que ofrece.

Como minimo debe contar al inicio de contrato con vajila v menaje, camos termos, camos
bandejeros y canros recolectores con capacidad méxima para 30 bandejas, en cantidad suficiente
que garantice la total cobertura del servicio y en la medida en que se concerle con el contralista,
licuadora semindustial, homos microondas, neveras y congeladores, estufa industiial, ayudante de
cocina, balanza y termémetros que sean necesarios. Si en el transcurso de la ejecuddn de{ contrato se
requiere de equipos v menaje adicionales, el contrafista deberd suministrardos en el momento que el
IHospital lo requiera, o las necesidades del servicio lo demanden.

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1)927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogota D.C.

@ ol i
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LISTADO DE UTENSILISOS -
EQUIPOS
ftem Nombre del producto
1 VASOS
2 PLATO PANDO
3 PLATO TORTERQ
4 PLATO CHOCOLATERQ
5 POCILLOS
[ TAZAS
7 CUCHARAS
8 DE COLORES ACTUAL)
9 CARROS PLANTICOS PARA EL POROCESO DE DESCOMIDE
10 FILTRO PURIFICADOR DE AGUA
11 TABLAS DE PICADO (DE ACUERDO A CODIGO DE COLORES)
12 OLLAS MEDIANAS
13 OLLAS PEQUERIAS
14 ESPUMADERAS
15 PORCIONADORES
16 AZAFATES
17 CONTENEDORES PLASTICOS
18 DISPENSADORES DE TOALLAS
19 DISPENSADORES DE JABON
20 DISPENSADORES DE TOALLAS
21 COLADOR
22 RAYADOR
23 ESCURRIDOR CHIND
24 LICUADORA
Atentamente,
. ) '
e
URIEL BARRAGAN ALARCON'
C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (537 1) 927 8089 Ext. 113

Calle 71

No. 72A — 69 Bogotd D.C.
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11. UTENSILIOS Y MENAJE
11.1 VAJILLA

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Senores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacién CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1,
como proponente del proceso de contratacién No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No.
005 DE 2024 manifiesto y me comprometo:

11.1. VAILLA

= H proponente se compromete a suministrar la alimentacion de padentes en vajila de
porcelana blanca tipo americana que cumpla con fas siguientes caracteristicas:

100% porcelana

Cumple can la noma de plomo y cadmio.

Resistencia al choque térmico hasla los 195°C. Resistencia al agrietamiento o cuarteado del
esmalte a cualquier cantidad de cides de lavado.

Productos aplos para uso en homo microondas, asequrando un calentamiento de los alimentos

SONNS

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 527 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C,

www.sarupctrol.com
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sin afterar la calidad de la pieza.
v Resistencia al desportiliado e impacto.

= Los alimentos dispuestos en los platos pandos para seco, deben ser cubiertos con yinipgl
transparente o Tapavianda

« Para el suministro de la alimentacién de los médicos residentes se solicita disponer de vajilla
en porcelana diferente a la de pacientes.

« En pediatda el menaje {plalos y cublertos) para la distribucién de las dietas debe ser en
material irompible de poliproplleno con molivos infantiles y tamafio adecuado.

= A los usuarios hospitalizados con aislamiento: psiquidticos e INPEC se les dishibuird la
dlimentacién en loza de melanina con cubiertos de pasta gruesa, conservando la temperatura
adecuada de los alimentos; se debe verificar constantemente el estado de la loza para realizar
su respectivo cambio,

= Para los usuarios con aislamiento protector se les distrbuird la dieta en loza de porcelana
blanca ipo hoteleria americana marca Corona.

+ A les usuarios hospitalizados con alslamiento por gotas, aérea, de contacto o con Indicacién
médica o del servicio de Nutricidn Clinica se les diskibuira la alimentacion en loza desechable:
taza de 8 oz, P3, vasos y cubiertos (Biodegradable), botella con agua de 600 cc cuyo costo se
entiende incluido dentro el proceso ofertado.

» Se anexa Manual de Dietas, Ciclo de minutas de treinta y un (31) dias para pacientes e
inventarios del hospital y su estado de operacion.

Nota: el Hospltal no se hard responsable del deterioro o pérdida de ninglin cemponente de!
menaje y vajila contenida en los inventarios emtregados, teniendo en cuenta lo anterior a la
termirracion de! contrato se realizard respective inventario por parte del supervisor del
contrato y el contratista deberd fealizar entrega de lo faltante.

Atentamente,
S
URIEL BARRAGAN ALARCON'

C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

= gerenciacomercial@sarupetrol.com

e Teléfonos; (57 1) 927 8089 Ext. 113
<9 Calle 71 NMo. 72A — 69 Bogotd D.C.

i
www.sarupetrol.com




>y
- SARUPETROL

11. UTENSILIOS Y MENAJE
11.2 BANDEJAS
Bogota D.C. 12 de marzo de 2024
Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA E.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL. BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1,

como proponente del proceso de contratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No.
005 DE 2024 manifiesto y me comprometo:

11.2. BANDEJAS

Todos los alimentos, incluido el servicio de urgencias deben servirse en bandejas resistentes a altas
temperaturas y vaijilla tipo hotelera americana (Corona), sobre un individual de papel que cubra la
bandeja, con disefio a eleccidn del confratista, en caso de ser impreso debe contener el loge del

contratista y el del hospital. A los pacientes con aislamiento que requieren loza desechable no se
les suministrara bandeja.

Para las dietas liquidas completas, liguidas claras y tirmix debera servirse en bandeja en tamafio
acorde a la cantidad de elementos suministrados.

Atentamente,

Vi
yic ey
URIEL BARRAGAN ALARCON

C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

gerenciacomercial(@sarupetrol.com
M Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C.

el

www.sarupetrol.com
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11. UTENSILIOS Y MENAJE
11.3 CARRO TERMO

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL $AS identificada con NIT. 900.322.842-1,
como proponente del proceso de contratacién No, CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No.
005 DE 2024 manifiesto y me comprometo:

1.3. CARROTERMO

El carro termo debe estar disefiado y fabricado en material que garantice una temperatura no
menor a 65 grados centigrados durante el tiempo critico de la entrega de dietas y eviten la posible
proliferacién de microorganismos patégenos en las horas establecidas, debe ser liviano, facl de

maniobrar, que no generen ruidos al desplazarse, de facil limpieza y desinfeccion.

No se pemmitird el ensamblaje de un nimero mayor de bandejas a la capacidad especifica de cada
carro fermo bandejero (Méadmo 30 bandejas). Por ic 1anlo. el oferente debe contar con cantidad
suficiente de carros termos que permitan una distribucién dg#, oportuna y humanizada, incluido el
servicio de Urgencias sede La Francia, y todos los servicios de Ia unidad de salud del Limonar.

Para el servicio de la Unidad Mental se permite el uso de carro cerrado en material lavable con
capacidad maxima de 17 dietas.

Atentamente,

v QL
e
URIEL BARRAGAN ALARCON'

-l gerenciacomerciali@sarupetrol.com
bl Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Q Calle 71 No., 72A — 69 Bogotd D.C.,

www.sarupetrol.com
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C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

Calle 71 No. 72A — 69 Bogoti D.C.

L gerenciacomercial@sarupetrol.com
Al Tecléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
=
E www.sarupetrol.com
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11. UTENSILIOS Y MENAJE
11.3.1 CARRO TRANSPORTADOR PARA DESCOMIDAR

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA E.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No, 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1,
como proponente del proceso de confratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No.
005 DE 2024 manifiesto y me comprometo:

11.3.1 CARRO TRANSPORTADOR PARA DESCOMIDAR

lL.a empresa contratista debe contar con carros para realizar las actividades de descomidado en
todos los servicios del Hospital Federico Lleras Acasta {Francia y Limonar), fabricados en material
tavable {(Acero inoxidable o polietileno); el tamaiio de los carros debe ajustarse a las dimensiones de
los ascensores deslinados para el traslado de residuos en cada una de las sedes,

Nota: Se otorga un plazo mximo de 15 dias calendario al inicio.del contrato para iniciar Ia utilizacidn
de carros termos y camros fransportadores para recoger y descomidar alimentos en los senvicios.

Atentamente,

. %
V)ZTK ,
URIEL BARRAGAN ALARCON'

C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima

Representante Legal

SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogota D.C,

a www.sarnpetrol.com
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11. UTENSILIOS Y MENAJE
11.4 PRESENTACION DE LA BANDEJA

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA E.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1,
como proponente del proceso de contratacién No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No.
005 DE 2024 manifiesto y me comprometo:

11.4. PRESENTACION DE LA BANDEJA

La presentacién de la bandeja debe ser uniforme para todes los servicios del Hospital induido el

servicio de Urgencias y Sala de parios, los elementos que constituyen la bandeja deben estar en
perfecto estado.

A gcontinnacidn se relacionan los elementos minimos que debe llevar cada tiempo de comida:

*“DESAYUNO
= Plate parala fruta
Pocillo para bebida caliente con capacidad de 200 C. C.
Taza para el caldo o consomé con capacidad para 300 C. C.
Pitillo curve empacado individualmente para quien lo requiera (Biodegradable),
Sal (cuando sea necesario) en empaque individual.
Bolsa de pape! o material biodegradable que contenga: cublertos (Cuchara sopera), azicar o
Edulcorante (cuando sea necesario) en empaque individual, servilleta completa y mezclador
Bandeja en material resistente al calor y de facil desinfeccidn.
= Individual en material biodegradable.
= Los alimentos deben estar cubiertos por vinipel transparente o Tapavianda

*ALMUERZO Y CENA
= Vaso de vidrio o en aluminio para jugo con capacidad de 200 C. C. {no se admite material
tipo pasta)
= Taza para sopa o crema con capacidad para 300 C. C.
= Plato pando para seco (Tamaiio 26.5 cm)
= Plato para ensaladas frescas

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Telé&fonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C.

w“w.sarupetml.com
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13 HTPITAL BE FOROS

« PFitillo curvo empacads individualmente para quien lo requiera (Biodegradable).

= Sal (cuando sea necesario) en empaque individual.

« Bolsa de pape! o material biodegradable que contenga: cublertos (Cuchara sopera), azidcar o
Edulcorante (cuando sea necesario} en empaque individual, servilleta completa y mezclador

« Bandeja en material resistente al calor y de facil desinfeccion.

= Individual en material biodegradable.

* Los alimentos deben estar cubieftos por vinipel fransparente o Tapavianda

“ NUEVES, QNCES. Y. TRASNOCHO
« Vaso de cristal 0 en aluminio para e! jugo o bebida lictea con capacidad para 200 C. C. debe i
con tapa de material desechable hasta la entrega al usuario.
= Plato para fruta y/o alimento energéfico {galleta, tostada) no se aceptara fruta o alimentd
energético empacada en aluminio o vinipel.

Dietas adicionales o meniis extras: este menii serd solicitado por el profesional en MNutricidn y
Dietética del Hospital para padientes con cirugfas canceladas o examenes pendientes. Se ensamblara
en el momento de ser solicitado en condiciones de higiene y temperatura dptimas.

Nota: el Hospital no se hace responsable del detefioro o péndida de ningin componente de los
utensilios o menajes utilizados para el desarrollo del contrato.

Atenfamente,
Uf) e
URIEL BARRAGAN ALARCON'

C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Tecléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A - 69 Bogoti D.C.

WWW.SAIrn petrol.co m
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12, RESPONSABILIDAD CON SUS EMPLEADOS
Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante [egal de SARUPETROL SAS identificada con NIT, 900,322.842-1,
como proponente del proceso de contratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No.
005 DE 2024 manifiesto y me comprometo:

12. RESPONSABILIDAD CON SUS EMPLEADDS

El proponente se compromele a asumir la responsabilidad, COMO UNICC EMPLEADOR DE SUS
TRABAJADORES y por lo tanto ¢l personal estard bajo su directa y total responsabilidad exonerando al
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMA ES.E de cualquier obligacidn de
carécter [aboral o de salud con sus trabajadores, garantizando que cumplird con lo referente a sueldos,
parafiscales, afiiaciones a salud y demds ordenados por la ley, copia de lo cual presentara al
supervisor para que se elabore el informe da supervisién de cumplimiento del objeto del contrato.

H Contratista deberd entregar [a planila de pagos de parafiscales al supervisor del contrato, planilla
que deberd estar vigente.

Atentamente,

)2

URIEL BARRAGAN ALARCON
C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

= gerenciacomercial(@sarupetrol.com
el Teléfonos: (57 1) 527 8089 Ext. 113
< Calle 71 No. 72A — 69 Bogota D.C.

www.sarupetrol.com
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12.1 DOTACION DEL PERSONAL
Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024
/

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de cludadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1,
como proponente del proceso de contratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No.
005 DE 2024 manifiesto y me comprometo:

12.1. DOTACION DEL PERSONAL

El personal que el contratista escoja para desempeiiar labores estard dotado de uniformes
completos en material anti fluido {100% filamente de poliéster tecnologia que repele el agua y
evite el paso de salpicaduras accidentales) de color claro "marcados con el nombre de la empresa
y nombre del empleado en un lugar visible®, tapabocas, gorro de tela, delantal protector, quantes de
color diferente a los utilizados por el personal asistencial del hospital de matetial resistente,
medias, zapatos blancos cerrado de material impermeable y/o botas de caucho, proporcionados por
el contratista que denctara una excelente presentacitn personal y como identificacién camet que
debe centener foto del trabajador, nombre de la empresa contratante (empleador) y nombre del
Hospital, nombre del empleado y vigencia de! contrato, su uso es obligatario y se debe presentar al
ingreso a la institucién, y debera ser portado en el brazo izquierdo. La supenvisoria del contrato se
reserva el derecho de no pemmitir el ingreso al servicio de las personas que no cumplan con

requisitos estipulados antericrmente.

Teda persona que actie en calidad de trabajador o visitante al drea de Servicio de afimentes
deberd cumplir con las medidas de proteccion y sanitarias estipuladas anteriormente.

Cuando se vincule personal nuevo, el contratista debera informar de forma inmediata por escrito ala
supervisoria del confrato de la nueva vinculacién {afin en periodo de prueba), adjuntar los
documentos exigides, y portar el uniforme de Iz empresa.

Anexar: Protocolo de uso de uniforme y elementos de proteccién personal con la foto
comespondiente de acuerdo a las directrices impartidas por la Oficina de Sequridad y Salud en a!
Trabajo de (a empresa contratista.

= gerenciacomercial@sarupetrol.com
p Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
L=

Calle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C.

@ www.sarupetrol.com
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Atentamente,

URIEL BARRAGAN ALARCON'
C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

Calle 71 No. 72A — 69 Bogotd D.C.

= gerenciacomercial@sarupetrol.com
Y Teldéfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
<

a www.sarupetrol.com
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12.2 CONDICIONES DE IDONEIDAD Y SANIDAD
Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacién CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadanfa No. 6.03.802 de Villartica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1,
como proponente del proceso de contratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No.
005 DE 2024 manifiesto y me comprometo:

12.2. CONDICIONES DE IDONEIDAD Y SANIDAD

El proponente se compromete a contratar empleados sin ANFTECEDENTES JUDICIALES y Jas.
exigird honestidad, responsabilidad, comportamiento, disciplina y excelente atencidn humanizada al
usuario, serd responsable del ingreso de las personas bajo su mando a la institucién. A! inido del
contrato se deben anexar a las hojas de vida el certificado médico de idoneidad v sanidad expedido
por un médico espedalista en Medicina del trabajo o Salud ocupacional segiin la resolucidn
001918 de 2009 articulo 17. Para la expedicion de dicho certificado se requiere tener en cuenta la
toma de los siguientes exdmenes de laboratorios:

¥ Coproldgico seriado
v" Cultivo nasofaringeo
v" KOH en ufias.

¥ Serologia VORL

Ademds anexar Camet de Vacunas de Goyid 19 con dosis aplicada voluntariamente y/o en su
defecto el consentimiento informade para la aplicacién de la vacuna contra e SARS-CoV-
2/COVID19 del Ministerio de Salud, télano, Hepaiitis B al inicio de! canfrato, minimo una sola
dosis y durante el transcurso de la ejecucidn del contrato deberd completar e! esquema
de vacunacién correspondiente.

¥ Cumplimiento con el Sistema General de Salud (EPS, ARL, AFP, Caja de compensacion)
cuando se firme el contrato.

Los exdmenes de laboratorio se deberdn practicar minimo cada afio o cuando el médico lo considere
necesario y deben estar disponibles al momente que se requieran, Cada vez que se vincule personal
nuevo al servicio se deberd realizar estos exdmenes. A si mismo se adara que con la simple
presentacién de la propuesta el proponente se compromete a que el personal a su cargo cumpla con
los requisitos minimos solicitados por la secretaria de Salud. Deberd presentar la hoja de vida del
personal contratado una vez se encuentre legalizado el contrato.

gerenciacomercial(@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogoti D.C.
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Atentamente,

i
yiet e
URIEL BARRAGAN ALARCON'

C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

gorenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogota D.C.
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14. REQUERIMIENTOS TECNICOS PARA EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION A PACIENTES
HOSPITALIZADOS, MEDICOS RESIDENTES

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA E.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1,
como proponente del proceso de confratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No.
005 DE 2024 manifiesio y me comprometo;

14. REQUERIMIENTOS TECNICOS PARA EL SUMINISTRC DE ALIMENTACION A
PACIENTES HOSPITALIZADOS, MEDICOS RESIDENTES (Lynes a Domingo)

El contratista se compromete a ofrecer un minimo de recurso humano, necesario para la planeacion,
programacién, preparacion, distribucion de alimentos y para realizar las actividades de asepsia del

Ll gerenciacomercial@sarupetrol.com
o Teldfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
<@

Calle 71 No. 72A — 69 Bogota D.C.

www.sarupetrol.com
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senvicio, la disponibiidad de rkeurso humano adicional para atender siluaciones exceprionales y
esporadicas en todas sus sedes. (Presentar carta de compromizo)

El Hospital Federice Lleras Acosta de Ibagué Tolima se encuenfra en fase de expansiin ccupacional
con 1a apertura progresiva de los senvicios en la Sede Limenar, por lo fanto cen el fin dagonsaidatla
ofesta econémica el Hospital requiere como minimo entre ofros aspectos:

+ Nutricionista Dielista con Tarjela profecional y experiencia en servicio de afimentes, de fiempo
completo y forma presencial para garantizar 1a calidad del servicio y controlar el esfricto
cumplimianto de los ciclos de mends y sus dervaciones de acuerdo a las patologfas de los
pacientes, asi como dar solucion inmediata a las evenlualidades que se presentan duranie el
desaroilo def contrato.

¥ Un (1) Ingeniero de Alimentos o Ingenierc Agroindustial de iempo completo que se encamue
del manejo y¥ cumplimiento de las Buenas Praclicas de Manufactura, con experienrcia minima
de 1 ano en senicios de aimentos, que garantice |2 inccuidad de Ios alimentos administrados.

¥ Das [2) tecnilogos de alimenios de tiempo completo que reafice apoyo en la supervision de fa
cadena de produccion, el cual debe conlar con experiencia minima de un afio en servicio de
alimentos. (Para la sede Francia y Limonar}

¥+ Un (1) Jefe de cocina con estudios [glacinnados..x. certificados de experiencia minima de 2
afios, que se encargue en conjunto con los parilleres de la produccion general del servicio de
alimentes. (Desayuno, almuerzo y comida).

¥ Un (1) Parrillerafo para Ia produccién de dietas en la mefiana y Un (1) Parrilera/o para la

produccitn de dietas en la farde, que demuestren experiencia minima de 1 afio.

Un (1) Bodeguero que ejerza labores exclusivas de su cargo.

Tres (3) Auxiliares de afimentas para produccion de dietas distibuidos asi:

Dos (2) auxiliares de parilla (a.m. y p.m.)
Uno (1) para cocina fria que ejerza labores exclusivas de su cargo.

¥ Un amdliar de distribucion de dietas por cada 30 pacienfez atendidos con experiencia en
maneje de dietaz hospitalariaz y capacttacion minima de 60 horas en manejo de dietas
hospitalarias, incluido e] servicio de urgencias.

¥ Conducler que cump!a con log requisitos para manipulacion de alimentos y la experencia de
un auxiliar de distribucion de dielas.

LN

NHota: Las acfividades de administrador general lag puede realizar el profesional Nutricionisla o
ingeniero de Alimentos o Ingeniero Agroindustrial,

Este requerimiento minimo de personal fue proyectado para la capacidad actual de afencidn
hospitalaria; en gste orden de ideas, se aclara que cuando las condiciones de ocupacion varian,
debera concertarse reunion con la supervision del contrato, con el fin de establecer los parametros de
operacion minimos en esas condiciones excepcionales.

El proponenle se cempromeie a mantener persconal adminisiraivo en cada tiempo de comida
{desayuno, almuerze y cena) €n el genvicio de alimentos de la Sede La Francia y la Sede del Limonar,
con idoneidad cerfificada y la autonomia necesaria para solucianer eventualidades propias de la
aperacion.
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St durante Ja ejecucion del contrato se prezentan cambios de personal, el condratista dard aviso a la
supervisor{a del contrato y presentara las hojas de vida con los requisitos exigidos para cada cargo. Et
Hospital se reserva el derecho de aceptacion del personal que no cumpla con los requisiios exigidos.

El contratista debera contar con personal supemumerario suficiente que permita el reemplazo de las
novedades de personal que se presente; en ningin case podra existir faitante de personal en ninguna

&ren.
Atentamente,
e =
URIEL BARRAGAN ALARCON'

C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-
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ANEXO 6.
ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACION TECNICA DE LA MINUTA PATRON PARA PACIENTES Y MEDICOS

RESIDENTES
FORMULA
SINTETICA
USUARIOS :
HOSPITALIZADOS MEDICOS RESIDENTES
VALOR CALORICO TOTAL VCT 2000 calorfas 2200 calorias
PROTEINA 13a15%
GRASA 27 a 30%
CARBOHIDRATOS " 55260%

1.1 DIETAS HOSPITALARIAS A SUMINISTRAR
Dieta normal.

Dieta blanda

Dieta semiblanda.

Dieta hipograsa.

Dieta hiposodica

Dieta para paciente renal

Dieta Hiperprotéica — hipercalérica
Dieta hipogldcida

Dieta Liquida Completa

Dieta Liquida Clara
Complementaria | (6 - 9 meses)
Complementaria Il (9 - 12 meses)
Menu para médicos residentes.

ASENENE NN N NN NENENE AN

1.2 OBSERVACIONES DE LA DIETA NORMAL
v" La unidad de medida corresponde al peso del alimento cocido.
v" El alimento proteico del desayuno debe ofrecerse en preparaciones variadas y puede

=M gerenciacomercial@sarupetrol.com
EY Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
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alternarse entre huevo, carnes y queso

Se debe disponer de sal en sobres segin requerimiento.

No se permite ofrecer consomés de carne o pollo en reemplazo de la sopa.

No se permite el uso de alimentos enlatados.

Para esta y otras dietas que lo permitan, el ciclo debe contener dos veces por mes
preparaciones con variedad de pescados (tipo filete)

Para esta y otras dietas que lo permitan, el ciclo debe contener porlo menos 1 vez a la semana
preparaciones con leguminosas seca.

AR NE NENEN

1.3 OBSERVACIONES DE LA DIETA BLANDA (POST QUIRURGICA)

v" La unidad de medida corresponde al peso del alimento cocido.

v Todos los alimentos de esta dieta deben presentarse en consistencia blanda, sdlo deben
incluirse verduras crudas a solicitud del servicio de nutricién. No deben incluirse productos de
salsamentaria, preparaciones fritas, condimentos, ni irritantes.

v Las frutas a utilizar debe ser NO ACIDAS, cocidas en forma de compotas o jugos; se
consideran frutas acidas: lulo, maracuya, tomate de arbol, mora, pifia, tamarindo, naranja,
mandarina, limén, curuba, uchuvas, tampoco se permite el suministro de banano.

v El alimento energético se debe variar entre: papa comdn, pastas, platano maduro, tortas, etc.,
NO YUCA, PAPA CRIOLLA, ARRACACHA NI LEGUMINOSAS SECAS.

¥ No se ofrecera bebidas como chocolate o chocolisto.

v" Se ofrecera té, agua de panela, aromatica, jugos o gelatina como bebida a cambio de la leche.

1.4 OBSERVACIONES DE LA DIETA SEMIBLANDA
v" Launidad de medida corresponde al peso del alimento cocido.
v Todos los alimentos tendran consistencia de puré, compotas o licuados de carne o pollo que

contengan los gramos de proteina solicitados y/o colado tipo miel, excepto las preparaciones
con pastas.

Esta dieta debe ser baja en grasa, celulosa y residuos.

Suprimir alimentos fritos, irritantes, condimentados que puedan producir gastritis, reflujo o
indigestion

El pan a ofrecer seré pan blanco y blando o ponqué.

Debe cumplir con la demanda energética de nutrientes y aunque es baja de condimentos y
grasa debe adecuarse para que sea de agradable sabor y atractiva a la vista.

AN NAN

Nofa: Cuando el paciente se encuentre en protocolo de extubacidn temprana, el servicio de
Nufricion y Dietética, solicitara el suministro de dieta tirmix (La dieta tarmix consiste en cocinar
los alimentos y pasarios por el pasa purés o por una frituradora para que no contengan trozos de
alimentos, para tal fin el contratista debera contar con el equipo necesario diferente a la licuadora
con el fin de logra la consistencia solicitada.

1.5 OBSERVACIONES DE LA DIETA HIPOGRASA

gerenciacomercial@sarupetrol.com
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La unidad de medida corresponde al peso del alimento cocido

Sigue el esquema de la dieta blanda,

No se deben ofrecer bebidas con leche entera (solo leche descremada), chocolate, alimentos
fritos o con grasa, salsas, crema de leche, mantequilla, condimentos irritantes.

Se suministrara leche descremada o leche de soya segln prescripcion de la Nutricionista.
(Manual de dietas)

No se ofrecerd huevo, se ofrecera queso fipo cuajada o descremado, caldo con came o pollo
sin piel agregandole algun alimento energético (papa)

1.6 OBSERVACIONES DE LA DIETA HIPOSODICA

v
v
v

La unidad de medida corresponde al peso del alimento cocido

El aporte de sodio de la dieta debe ser maximo 2 gr. (Manual de dietas)

No se permiten el suministro de concentrados, enlatados, salsamentarfa, apio, espinaca,
acelga, salsas industrializadas, debe utilizarse leche descremada y café descafeinado.
{Manual de dietas) '

1.7 OBSERVACIONES DE LA DIETA PARA PACIENTE RENAL

v
v

v

AN

AN Y N

La unidad de medida corresponde al peso del alimento cocido

Todos los alimentos se suministraran sin sal, como maximo se acepta el contenido de sodio
de 2000 mg y el contenido de potasio de 2000 mg. (Manual de funciones)

Frutas restringidas: naranja, anon, guayaba, aguacate, tamarindo, banano, tomate de arbol,
kiwi, nispero, coco, borojé, chontaduro, zapote, carambolo y melén.

Verduras restringidas: acelga, alcachofa, colifior, espinaca, brocoli, apio, remolacha, la
zanahoria puede suministrarse maximo tres veces por semana y no como verdura principal.
Se restringe el platano en cualquier presentacion.

Todos los alimentos que lo requieran deben dializarse.

No se permite el suministro de chocolate, café instantaneo, panela, caldos industrializados,
té, bocadillo, salsamentaria, condimentos industrializados.

Los alimentos que deben dializarse son: tubérculos, raices, leguminosas.

Se debe tener en cuenta las restricciones hidricas ordenadas por el médico o |a nutricionista
para controlar el suministro de liquidos en la dieta.

Cuando la dieta del paciente se ordene con restriccién de liguidos, se suministrara porcién de
fruta a cambio del jugo.

MINUTA PATRON DIETA NORMAL, BLANDA, SEMIBLANDA, HIPOSODICA, RENAL,

] gorenciacomercial@sarupetrol.com
A Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
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TIEMPO DE | GRUPO DE PORCION
COMIDA | ALIMENTOS EJEMPLO DE ALIMENTOS SERVIDA
Papaya, Patilla, Melén, Mandarina, Manzana, Pera, Mango,
Fruta h A ! 80 gr.
Naranja (Tener en cuenta observaciones para cada dieta)
Bebida con (Café o té o chocolate 0 maizena o avena con leche (50%
_ ) 200c.c
Leche  lleche) (Tener en cuenta observaciones para cada dieta)
DESAYUNO Huevo en diferents preparacion. 80 gr. 250
Alimento  (Caldo de Pollo con papa (sin hueso) Caldo de carne de res cc
: (80 grde papay
Proteico  magra con papa 80 gr. proteina)
Queso 80 gr.
Alimento
Energético o [Pany arepa 30 gramos
Farinaceo cada uno
Papaya, Patilla, Melén, Mandarina,
NUEVES Fruta  Wanzana, Pera, Mango, Naranja 80 gr.
(Teneren cuenta observaciones para cada dieta)
Sopa o crema con cereal o tubérculo © leguminosa o 250 ¢
Sopa o crema verFéIura g incluido100 gr. de
recado)
Alimento :
Proteico Pollo sin hueso o pescado o carne de res magra o cerdo 80 gr.
- - Fc;?ir:;clzgo Arroz o Pasta 120 gr.
ALMUERZO . . . .
Y CENA Verdura cruda oZanahoria, Habichuela, Acelga, Tomate, Pepino de guiso, 80 ar
cocida  fetc. (Tener en cuenta observacicnes para cada dieta) gr
Alimento ‘
Energético o |Papa ¢ yuca o platano o forta 80 gr.
Farinaceo |l .
Badea, papaya, melon, fresa, uva, guayaba, etc.
Jugo de Fruta (Tener en cuenta observaciones para cada dieta) 200¢c.
Bebida con (Café o té o chocolate o maizena o avena con leche (50%
ONCES Leche  Jeche) (Tener en cuenta observaciones para cada dieta) 200 c.0

NOTA: EN LA CENA SE SUPRIME LA SOPA, LO CUAL DEBE VERSE REFLEJADO EN
EL VALOR OFERTADO PARA ESTE TIEMPO DE COMIDA.

—t

b
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1.8 OBSERVACIONES DE LAS DIETAS HIPERPROTEICAS - HIPERCALORICAS

v

v
v
v

La unidad de medida corresponde al peso del alimento cocido
Sigue el patrén de la dieta normal.

Se adicionara el 50% de proteina de alto valor biclégico diferente {carne, pollo, pescado,
huevo) de la dieta normal, en cada tiempo de comida
Se pueden utilizar alimentos tales como: bocadillos, mermelada, margarinas para aumentar

el aporte calérico en caso de la dieta hipercaldrica,

MINUTA PATRON DIETA HIPERPROTEICA - HIPERCALORICAS PARA PACIENTES

HOSPITALIZADQS
TIEMPODE | GRUPO DE PORCION
COMIDA | ALIMENTOS EJEMPLO DE ALIMENTOS SERVIDA
Papaya, Patilla, Melén, Mandarina, Manzana, Pera,
Fruta Mango, Naranja 60 gr.
Bebida con |Café o té o chocolate 0 maizena o avena con leche (50% 200 c.
Leche  Jeche} '
Huevo en diferente preparacion o 285%%!'0
DESAYUNO | Alimento [Caldo de Pollo con papa (sin hueso) o (80 gr de papa y
; Caldo de Carne de res magra con papa o Queso :
Proteico iy , 50 gr. proteina)
(Aumentar el 50% de la porcion proteica con otro +50% de otro
alimento de alto valor proteico) it
_|alimento proteico
Alimento 30 aramos
Energéticoo [Pany arepa caga uno
Farindceo
NUEVES | Bebidacon icandil (50% leche) 200 ¢.c
| acha
Sopa o crema con cereal o tubérculo o leguminosa o 250 c.¢ (incluido
Sopa o crema verdura 100 gr. de recado)
Alimento  [Pollo sin hueso o Pescado o Came de res magra 80 gr +40 gr de
ALMUERZO | Proteico  (Aumentar el 50% de la porcion proteica con otro otra alimento
Y CENA limento de alto valor proteico) proteico
Cereal 0
Earinceo | Arroz o Pasta 120 gr.
Verdura cruda ofZanahoria, Habichuela, Acelga, Tomate, Pepino de guiso,
. 80 gr.
cocida  ple.

¥} perenciacomercial@sarupetrol.com
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TIEMPO DE | GRUPO DE PORCION
COMIDA | ALIMENTOS EJENPLO DE ALIMENTOS SERVIDA
Alimento ,

Energético 0 |Papa o yuca o platano o torta 80 gr.

Farinéceo |l _

Jugo de Fruta Badea, papaya, melén, fresa, uva, guayaba, efc. 200 ¢c.c
ONCES Bebida con  icandil (50% leche) ' 200 ¢.c

| eche

NOTA: EN LA CENA SE SUPRIME LA SOPA, LO CUAL DEBE VERSE REFLEJADO EN EL VALOR
OFERTADO PARA ESTE TIEMPO DE COMIDA.

1.9 OBSERVACIONES DE DIETA HIPOGLUCIDA

La unidad de medida corresponde al peso del alimento cocido

La dieta hipoglucida debe cumplir el ment patrén y los horarios prescritos de comun acuerdo
con [a nutricionista clinica.

Siempre que se ordene "Dieta HipoglUcida" debe llevar nueves, onces y refrigerio nocturno o
trasnocho.

Para el desayuno, nueves, onces, aimuerzo y cena de los pacientes con dieta hipoglicida se
ofrecera porcion de fruta de 80 gramos "No se permite el suministro de Jugos de fruta” -

En el refrigerio nocturno o frasnocho se aiternara bebidas cafientes en leche, con bebidas frias -
en leche (180 ¢.c.) con un alimento acompaiiante: tostadas o galletas (30 gr.), se debe brindar
variedad al alimento acompafiante. " '
Para todas las bebidas debe ofrecerse un sobre de edulcorante apto para paciente diabético.
Es importante tener en cuenta que se deben utilizar productos altos en fibra (integrales)

Se tendran en cuenta las frutas y verduras para pacientes diabéticos de acuerdo a indice
glicémico. '
Las verduras deben incluir una ensalada cruda y otra en preparacién cocida.

Frutas y verduras no permitidas: banano, manzana, uvas, peras, remolacha, ahuyama.

La zanahoria puede suministrarse maximo tres veces por semana y no como verdura principal.
El cereal o farindceo en los tiempos de almuerzo y comida se debe variar ofreciendo solo una
vez al dia arroz, lo cual se verificara en la derivacion de dicha dieta.

Las frutas deben ser presentadas en porcién y se omiten los jugos.

L RN NEN
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MINUTA PATRON DIETA HIPOGLUCIDA PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS
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TIEMPODE | GRUPO DE PORCION
COMIDA | ALIMENTOS EJENPLO DE ALIMENTOS SERVIDA
Fruta en porcion Papaya, Patilla, Melon, Mapdarina, Mango, Naranja, Pifia 100 gr.
(Tener en cuenta observaciones para cada dieta) _
Bebida con  Café ot o chocolate con leche sin azticar (50% leche) 200 0.
Leche (Tener en cuenta observaciones para cada dieta) '
DESAYUNO Huevo en diferente preparacion o 80 gr.
Alimento ProteicoCaldo de Pollo sin papa (sin hueso) o Caido 250¢cc (50
de Carne de res magra sin papa o gr. proteina)
uacn 80 ar.
Alimento
Energético o  [Galletas Integrales o arepa 30gr.
Farindceo
.. - Papaya, Patilla, Melén, Mandarina, Mango, Naranja (Tener
NUEVES | Fruta en porcidn en cuenta observaciones para cada dieta) 80gr.
250 ¢.¢ (incluido
Sopa o crema [Sopa o crema de verdura 100 gr. de
recado sin
tubérculo)
Alimento ProteicolPollo sin hueso o Pescado o Came de res magra 80 gr.
ALMUERZO Cerealo Aoz, pastas, papa, yuca, platano o mazorca 120 gr.
Y CENA Eazinicen
Verdura cruda [£@nanoria, Habichuela, Acelga, Tomate, Pepino de 80 gr
ycocida  uiso, etc. (Se debe incluir dos porciones de verduras cada una
diferentes)
Fruta en porcién Papaya, Patilla, Melpn, Mandarina, Mango, Naranja (Tener 80 gr.
en cuenta observaciones para cada dieta)
Bebida con  [Café, t&, chocolate con leche (50% leche) o porcién de
ONCES Leche queso (Tener en cuenta observaciones para cada dieta) 200 c.c
TRASNOCHO | Bebidacon (Café o té o chocolate con leche (50% leche) sin azlicar
; ) 200 c.c
0 Leche (Tener en cuenta observaciones para cada dieta)
REFRIGERIO |  Alimento  Galletas o tostadas Integrales 30 gr.
NOCTURNO Fneraético

=
e
e
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NOTA: EN LA CENA SE SUPRIME LA SOPA, LO CUAL DEBE VERSE REFLEJADO EN EL
VALOR OFERTADO PARA ESTE TIEMPO DE COMIDA.

1.10 OBSERVACIONES DE LA DIETA LIQUIDA COMPLETA

La unidad de medida corresponde al peso del alimento cocido

Deben suministrar suficientes pitillos plasticos curvos y de gran calibre que permita el paso

del alimento empacados individualmente.

Todos los liquidos deben ser espesado con una mezcla de almidén de maiz medificado para

dar consistencia miel. {Descrito manual de dietas)

La bebida en leche debe tener la adicién de café, t& o productos como chocolisto, coladas o

bebidas tipo candil, malteadas o con cereales.

La crema debe incluir la porcion de proteina solicitada, ademas un alimento energético (papa,

tubérculos, cereales), verduras y sal si no hay restriccién de sodio.

Las cremas deben ser preparadas de tal manera que ofrezcan diversos colores y sabores en

cada tiempo de comida.

La fruta se administrara en forma de compotas preparadas en el servicio de alimentos, asi

mismo se debe dar variedad de sabores.

La Nutricionista clinica podra solicitar helado en agua segun el requerimiento del paciente.

Cuando fa dieta liquida no es estricta y el usc de la leche no esta restringido se puede dar

variedad a la dieta ofreciéndole al paciente flanes, pudines, gelatinas con leche

condensada y esponjados. (Descrito manual de dietas)

v’ las dietas liquidas completas hipogllicidas, no deben contener aziicar refinado, se
suministrara gelatinas, flanes dietéticos y edulcorantes apto para este tipo de pacientes.

v Las dietas liquidas completas para administrar via oral deben ser de consistencia tipo
compota sin colar, y las.dietas liquidas completa para administrar por sonda se deben
colar exhaustivamente para evitar el taponamiento de la sonda.

v" Para los pacientes que requieren dieta liquida completa para administrarse por sonda se

suministrara la crema de verduras con su alimento proteico y bebida con leche {colada,

sorbete, malteada o candil) en desayuno, almuerzo y comida; nueves y onces se
suministrara bebida con leche que contenga el 50% del contenido en leche liquida (colada,
sorbete, malteada o candil}

L U U U N N R NN

MINUTA PATRON DIETA LIQUIDA COMPLETA PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS

TIEMPO DE GRUPO DE PORCION
COMIDA__ | ALIMENTOS EJEMPLO DE ALIMENTOS SERVIDA
Fruta Compota de Frutas naturales no acidas 100 gr.
DESAYUNO Crema de verduras de pollo 0 carne con papa 0
Crema cereaies licuado (80 gr. de proteina) adicionar una 300c.c
cucharadita de 5 ml de aceite vegetal.

Sl gerenciacomercial@sarupetrol.com
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, , Café, té, chocolate, maizena o avena con leche (50% leche)
Bebida callents (Tener en cuenta observaciones para cada dieta) 200¢cc
Alimento  iGe1afing 80
Energético g
Bebida con  (Colada, sorbete o malteada (Tener en cuenta
NUEVES leche pbservaciones para cada dieta) 20c.c
Fruta Compota de Frutas naturales no acidas 100 gr.
Crema de verduras de pollo o-carne con papa o
Crema  leereales licuado (80 gr. de proteina) adicionar una 300¢.c
ALMUERZO cucharadita de 5 m! de aceite vegetal.
Y CENA :
Jugo de Fruta Kugo de Fruta no acido 200c.c
Alimento lafi
Energético Gelafina 80 ar.
Bebida con |Colada, sorbete o malteada (50% leche) {Tener.en cuenta
ONCES leche observaciones para cada dieta) 200co

1.11 OBSERVACIONES DIETA LIQUIDA CLARA

v" Deben suministrar suficientes pitillos plasticos, curvos y de gran calibre que permita el paso
del alimento empacados individualmente.

v" Esta dieta debe incluir en el desayuno, almuerzo y cena:

v" Consomé de carme magra o de pechuga de pollo sin piel (no debe
contener micelas de grasas)

v" Bebida caliente: Aguadepanela, aromatica o té en agua

v" Alimento energético; gelatina.

v" La presentacion de Ia gelatina es sélida; si se requiere se ordenara liquida.

v Las dietas liquidas claras hipogllcidas no deben contener azlicar refinado, se suministrara
gelatina dietética y edulcorante apto para paciente diabético.

MINUTA PATRON DIETA LIQUIDA CLARA PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS
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Bebida calienteiAgua de panela o aromatica o te en agua 200¢c.c
Alimento ,
Energético Gelatina 80 qr.
NUEVES Bebida CalienteiAgua de panela o aromética o te en agua o gelatina 2{?8 ;rc
Con;:)argg SIN consomé natural de came o pollo SIN GRASA 250 c.c
ALéwELI{E\RZO Y Bebida caliente)Agua de panela o aromatica o te en agua 200c.c
Alimento .
Energético Gelatina 80 gr.
ONCES Bebida CalienteAgua de panela o aromatica o te en agua o gelatina 2{?8 grc
1.12 OBSERVACIONES DE LA DIETA COMPLEMENTARIA I (6 — 9 meses)
v" La unidad de medida corresponde al peso del alimento cocido
v" Los alimentos se suministraran sin adicion de sal y sin az(icar, en consistencia y textura suave.
v' Para las bebidas que requieran leche, éste debe ser formula factea infantil de continuacion o
etapa Il reconstituida de acuerdo a la informacion emitida por la casa comercia o fabricante.
v" No se permite el suministro de clara de huevo, fresa, leche entera de vaca y derivados,
alimentos citricos o acidos
v Las compotas no deben ser industrializadas.
v" La sopa o crema debe contener una verdura amarilla, una verde y una harina como arroz o
pastas y 25 gr. de alimento proteico: carne o pollo y debe ser elaborada minutos antes del
servido
v Laalimentacion complementaria se inicia hasta los seis (6) meses; s6lo se iniciaré a los cuatro
(4) meses si la Nutricionista o el Médico lo ordena.
v El pescado no debe ser utilizado en las dietas pediatricas de esta edad.
MINUTA PATRON DIETA COMPLEMENTARIA | PARA PACIENTES
HOSPITALIZADOS
TIEMPO DE GRUPO DE PORCION
COMIDA | ALIMENTOS EJENIPLO DE ALIMENTOS SERVIDA
Fruta Compota de Frutas naturales no acidas 50 gr.
DESAYUNO Crema (crema de verduras de pollo o carne con papa o 150 c.c
cereales licuado (40 gr. de proteina)
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azocar,

Bebida con Colada de avena en leche de continuacion (100%
leche Formula infantil reconstituida) de sin adicionar 150 c.c
azlcar.
NUEVES Fruta Compota de Frutas naturales no acidas 50 gr.
ALMUERZO Y Fruta gompo';a de l;rutas zaturalllles no acidas 50 gr.
CENA rema de verduras de pollo o carme con papa o
Crema cereales licuado (40 gr. de proteina) 180 ¢c.c
Bebida con Colada de avena con leche de continuacion (100%
ONCES leche Formula infantil reconstituida) de sin adicionar 150 c.c

1.13 OBSERVACIONES DE LA DIETA COMPLEMENTARIA I (9 - 12 meses)

v' La unidad de medida corresponde al peso de! alimento cocido
v" Laleche debe ser formula lactea infantil de continuacion o etapa Il reconstituida de acuerdo a
la informacion emitida por la casa comercia o fabricante
v" No se permite el suministro de fresa, leche entera de vaca, citricos o acidos y pescado
v' La consistencia de los alimentos debe ser firme y de textura con trocitos.
v" No suministrar verduras como brécaoli, coliflor y repollo
MINUTA PATRON DIETA COMPLEMENTARIA Il PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS
TIEMPO DE GRUPO DE PORCION
COMIDA | ALIMENTOS EJEMPLO DE ALIMENTOS SERVIDA
Fruta  |Compota de Frutas naturales no acidas 100 gr.
Sopa o Crema (Caldo de papa con came o pollo (espeso) 120 ;.rgt(eﬁiﬂa%r' de
DESAYUNO . . [Colada de Avena o fécula de maiz en leche de
Bebida caliente gontinyacion (100% Formula infantil reconstituida) de sin 150¢.c
dicionar az(icar
Alimento
Energético Pan Blando o Galleta 30gr.
NUEVES Fruta  [Compota de Frutas naturales no acidas 100 gr.
Sopa o Crema [Sopa del dia 120c.c
ALMUERZOY |  Alimento .
CENA Proteico Carne o pollo molido 60 gr.
Cereal 0
Farinaceo | Arroz o pasta 30 gr.

gerenciacomercial@sarupetrol.com
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TIEMPO DE GRUPO DE PORCION
COMIDA | ALIMENTOS EJEMPLO DE ALIMENTOS SERVIDA
Alimento
Energético o [Papa o yuca o maduro o torta 50 gr.
Earinacen ||
Verdura  Verdura Cocida 40 gr.
Fruta Compota de Frutas naturales no acidas 100 gr.
Bebida con Colada de Avena o maicena con leche de continuacién
ONCES (100% Formula infantil reconstituida) sin adicionar 150 c.c
leche az(icar.

1.14 OBSERVACIONES DEL CICLO DE MINUTAS PARA MEDICOS RESIDENTES

v" El proponente se compromete a suministrar la alimentacion a médicos Residentes cumpliendo
la minuta patron; se distribuird en los horarios establecidos y se serviré en el sitio acordado
para este fin.

v" Por habitos alimentarios del personal médico en el desayuno se ofrecera jugo de naranja o
mandarina, igualmente se omite la sopa de la cena.

v Se debe dar variedad a los postres ofrecidos a los médicos para el almuerzo y cena,
preparandolos con frutas naturales, se pueden incluir flanes, pudines, natillas, esponjados y
bizcochos.

MINUTA PATRON PARA MEDICOS RESIDENTES

TIEMPO DE GRUPO DE PORCION
COMDA | ALIMENTOS EJEMPLO DE ALIMENTOS SERVIDA
Bebida con . 0
Leche Café o chocolate (50% leche) 200c.c
Alimento  |Huevo en diferentes preparaciones o Pollo o Came en 100 ar
Proteico  [diferentes preparaciones o Queso gr.
Alimento
DESAYUNO Energéticoo [Pan y arepa 30 gr, Cada uno
Farinaceo
200 cc
Fruta Jugo de naranja o mandarina (100 cc de extracto
de fruta)
, . 250¢cc
ALMUERZO Y S | o tubéreulo ol
e Sopa 0 crema ) g&i ;)a crema con cereal o tubérculo o leguminosa o (incluido 1 go\gr. de
recado
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TIEMPO DE GRUPO DE : PORCION
COMIDA | ALIMENTOS EJEMPLO DE ALIMENTOS SERVIDA
Alimento  IPollo sin hueso o Pescado o Carne de res magra o Came 100 gr
Proteico  lde cerdo magra '
Cereal 0
Farinaceo | Arroz o Pasta _ 120 gr.
Verdura cruda ofZanahoria, Habichuela, Acelga, Tomate, Pepino de 80 ar
cocida  |guiso, etc. gr
Alimento
Energético o [Papa o yuca o platano o torta 80 gr.
Farinaceo ||
Jugo de Fruta Badea, papaya, meldn, fresa, uva, guayaba, etc. 200¢c
De frutas pueden incluir flanes, pudines, natillas, esponjados
Postre bizcachos. 60 gr.

NOTA: EN LA CENA NO SE ADMINISTRA SOPA POR HABITOS CULTURALES DE LA
POBLACION.

1. PLAN DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD {ANALISIS DE RIESGOS Y
CONTROL DE PUNTOS CRITICOS) HACCP -

El proponente se compromete una vez se inicie el desarrollo del contrato, a disefiar y ejecutar el
plan general de aseguramiento de la calidad HACCP, debe incluir cronograma de ejecucion,
igualmente un programa de mantenimiento preventivo de areas, equipos e instalaciones y un
programa de calibracion de equipo e instrumentos de medicidn. (Como prerrequisito del plan
HACCP el proponente debera cumplir con las buenas practicas de manufactura, establecidas en el
decreto 2674 del 22 de Julio de 2013 y la legislacion sanitaria. Asi mismo el proponente se
compromete a cumplir con los estandares de habilitacién que le corresponden).

E! proponente se compromete a verificar y realizar auditoria al plan HACCP o controi de calidad
solicitado y a presentar los controles establecidos cuando sean requeridos por la Supervisién del
contrato del HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMA E.S.E incluyendo lo
correspondiente al CONTROL DE PUNTOS CRITICOS, especialmente: Controles en desinfeccion
de frutas, verduras, ambientes, rotaciones de materia prima en almacén, temperaturas de cuartos
frios y congelacion, higiene y presentacion personal de los empleados incluyendo examenes
médicos exigidos uno cada semestre y esquema de vacunacién completo, uniformes completos
incluyendo tapabocas, guantes desechables, gorros, seguimiento de normas higiénicas, fumigacion
y erradicacion de plagas, calibracion de basculas, termémetros de equipos, prueba organoléptica
diaria de alimentos, limpieza especial y desinfeccion de dreas, equipo y menaje utilizado,
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evacuacion de residuos al centro de acopio final de acuerdo con los protocolo del Hospital
y normatividad sanitaria y ambiental vigente, desengrase y limpieza diaria semanal y mensual
de campanas extractoras, estufas, homos y trampas de grasa.

Se debe contemplar dentro del plan HACCP el correcto uso del Cdigo de colores para las tablas de
picar, implemento de aseo (limpiones, escobas, fraperos, recogedores y demas) durante toda la
cadena de produccién, con el fin de evitar la contaminacién cruzada y posibles intoxicaciones
alimentarias

El proponente se obliga con el HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMA
E.S.E a atender los requerimientos y directrices que el area de epidemiologia y seguridad y salud
en el trabajo consideren para la prestacion del servicio.

2. PLAN Y CRONOGRAMA DE CAPACITACION PARA MANIPULADORES DE
ALIMENTOS

Todas las personas que realicen actividades de manipulacién de alimentos, deben tener formacion
en materia de educacion sanitaria, especialmente én las buenas précticas de manipulacién y
preparacion higiénica de alimentos, en aspectos tales como manejo de dietas hospitalarias, salud
ocupacional, atencién al usuario, calidad en el servicio, desarrollo humano y ofros temas que
fomente la capacitacion técnica y formacion personal.

El proponente debe presentar y desarrollar un plan de capacitacidn, con las actividades, que
contenga los temas, subtemas, objetivos, metodologia y secuencias especificas para cada items,
teniendo en cuenta los limites criicos y las acciones correctivas a tomar segln pardmetros
establecidos en los capitulos 11l y IV del Decreto 2674 del 22 de Julio de 2013.

3. MANUAL DE FUNCIONES

El proponente debe presentar con la propuesta el Manual de Funciones para el desarrolio del
contrato profesional, administrativo y operativo, especificando educacion, formacién y experiencia
teniendo en cuenta lo sefialado en el item de personal sugerido y disefiado para ser ejecutado en el
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA de acuerdo a los requerimientos de la presente
convocatoria.

4. MANUAL DE PROCESOS Y PROCEDIMIENTOS

El proponente debe presentar en la oferta, el Manual de Procesos y Procedimientos del servicio de
alimentos, el cual debe incluir protocolos a seguir (Adquisicién, recepcidn, almacenamiento de
materias primas, produccion, conservacion y distribucion de dietas). A si mismo debe contemplar
la ficha técnica para la compra y recibo de alimentos, programa de auditoria de calidad a
proveedores, los mecanismos de control y monitoreo de cada proceso para evitar la contaminacién,

gerenciacomercial@sarupetrol.com
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a fin de ofrecer productos dptimos que cumplan con lo exigido en la normatividad vigente y disefiado
para ser ejecutado en el HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA de acuerdo a los requerimientos
de la presente convocatoria.

5. PLANES DE CONTINGENCIA

El proponente debe presentar con la propuesta los Planes de Contingencia, para ser puestos en
marcha bajo su responsabilidad y sin costo para el Hospital. Debe especificar los pasos a seguir
para asegurar el suministro de la alimentacion en el HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE
IBAGUE-TOLIMA E.S.E, en caso de que se presenten los siguientes eventos;

Paro de trabajadores del confratista

Evacuacion de las instalaciones en caso de emergencia

Desabastecimiento de agua por interrupcién en el acueducto o condiciones no aptas para el
consumo.

Desabastecimiento de energia.

Desabastecimiento de gas

Escasez de materia prima © mano de obra

No disponibilidad de instalaciones fisicas para la preparacién de alimentos por mejoramiento
0 remodelacion de las mismas.

AN N N YN N

Nota: el plan debe ser disefiado para ser ejecutado en el HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA
de acuerdo a los requerimientos de la presente convocatoria.

6. PLAN DE SANEAMIENTO BASICO
6.1. PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS

El contratista efectuara a todo costo la fumigacion y control de insectos y roedores de las areas de
los servicios de alimentos de la sede Francia y Limonar; incluidas las 4reas asighadas (barios,
lockers, bodegas) en forma periddica; la primera fumigacion se debe realizar al inicio de iabores
continuando cada mes (1) y de acuerdo con las normas establecidas por la Secretaria de Salud
Publica. Capitulo V Articulo 26 Decreto 2674 del 22 julio de 2013 PLAN DE SANEAMIENTO.

La propuesta debe incluir el cronograma de fumigacion para la vigencia del mismo. iniciado el
contrato se debe presentar la hoja de vida de la empresa fumigadora, fichas técnicas de los
productos a utilizar y el mapa de riesgos con la identificacién de puntos criticos. Se debe hacer
llegar la certificacion de la fumigacion realizada indicando areas fumigadas, insumos utilizados a la
oficina de la supervisoria del contrato.

6.2. PROGRAMA DE RESIDUOS SOLIDOS Y
LIQUIDOS

gerenciacomercial@sarupetrol.com
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El proponente para garantizar el MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS vy evitar la
contaminacién, debe cumplir con lo establecido en la PGIRHASA y esta en |a obligacién de colocar
al inicio del desarrollo del contrato, trampas de grasa en cada uno de los vertederos en donde se
realice lavado o vertimiento de residuos grasos y sera responsable de la disposicion final de dichos
residuos segun directriz del area de gestion ambiental y logistica de nuestra institucion.

El proponente se hace responsable (carta de compromiso) y presentara al inicio del contrato el
programa para la disposicion final de los residuos organicos no contaminados, aceites y grasas de
desecho utilizadas en las actividades de produccién de los alimentos, que incluira el cronograma de
recoleccion para la vigencia del mismo, asi como disefiar la ruta sanitaria de |a disposicién final de
los desechos disefiada para su ejecucion el Hospital Federico Lleras Acosta.

Igualmente presentara la hoja de vida de la empresa encargada de la recoleccion de dichas
sustancias, la cuai debe ser gestora ambiental autorizada por [a autoridad ambiental regional; lo
anterior con el fin de reducir fa huella ambiental del sector salud y contribuir a mejorar la salud
ambiental publica.

Mensualmente debera enviar a |a supervisoria del contrato {pu.nutricion@hflleras.gov.co) y area
de gestidn ambiental y logistica (pu.logistica@hflleras.gov.co), documentacion y certificacion
pertinente en donde se especifique las actividades efectuadas en la disposicion final de los residuos
incluido el peso de los mismos.

Los desechos generados en las areas de produccién se deben dispensar en doble bolsa verde,
coh una densidad suficiente (No menor a 2 milésimas de pulgada) para soportar el contenido sin
causar desorden; debe proveer en cada una de las sedes (Francia y Limonar) un contenedor para
transporte de residuos con las siguientes caracteristicas:

o Material polietileno de alta resistencia.
Dos (2) ruedas
Tapa
Capacidad de 240 litros
Color: verde
Medidas: alto 108 cm * ancho 68 cm * largo 83 cm

Los contenedores se ubicaran de acuerdo a directriz del 4rea de gestion ambiental y logistica de
nuestra institucion y seran utilizados coma depdsito temporal de desechos biodegradables productos
de las labores durante el desarrollo del contrato. La disposicion final la realizara el personal de
servicios generales de la institucion en el lugar destinado para tal fin.

El proponente se hace responsable del MANTENIMIENTO, ASEQ Y PRESENTACION de las
zonas internas de los Servicios de Alimentos en todas sus sedes incluidas las campanas de
extraccion y de las areas aledafias como son la zona de cargue y descargue de alimentos y deben
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ser efectuados por el personal del contratista, quienes deben utilizar insumos (guantes negros
industriales, botas de caucho), jabones, detergentes y limpiadores de buena calidad, de acuerdo a
normas de bioseguridad e higiene.

6.3. PROGRAMA LIMPIEZA Y DESINFECCION

El proponente debe adjuntar en su propuesta el Programa de Limpieza y Desinfeccion que satisfagan
las necesidades del objeto del contrato. Debe contener todos los procedimientos para la limpieza y
desinfeccion de:

v" Instalaciones y planta fisica
v Materia Prima

v" Equipos y utensilios

v" Vajillay menaje

Ademés dicho programa debe contener los agentes y sustancias utiizadas, asi como ias
concentraciones y formas de uso, tiempos de contacto y los equipos e implementos requeridos para
efectuar las operaciones y pericdicidad de limpieza y desinfeccion.

Debera ubicar en lugares estratégicos las fichas para su corecta dilucion, concentraciones, uso y
disposicion final,

Alingreso de alimentos perecederos (verduras, frutas, tubérculos y-platanos) se debe realizar lavado
y desinfeccion antes de almacenarlos en refrigeracion, iguaimente efectuar desinfeccion final antes
de realizar preliminacion de los alimentos segin protocolo del confratista.

Mensualmente se debera realizar limpieza y desinfeccion exhaustiva general a todas las
instalaciones y planta fisica de los servicios de alimentacién (Francia y Limonar) después de la
jornada laboral con el fin de no generar traumatismos y contaminacién cruzada con los alimentos.
Se debera presentar a la supervision del contrato evidencia fotogréfica en fisico de las labores
realizadas.

Nota: el programa de limpieza y desinfeccion debe ser disefiado para ser ejecutado en el HOSPITAL
FEDERICO LLERAS ACOSTA de acuerdo a los requerimientos de la presente convocatoria.

6.4. PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO O SUMINISTRO DE AGUA POTABLE

El proponente debera contar y disponer desde el inicio del desarrollo del contrato para cada sede
(Francia y Limonar) con un sistema de ultrafiltracién de agua que incluya en su proceso luz ultravioleta
que esteriliza bacterias, virus y microorganismos del agua, dicho sistema debe contar con la
capacidad suficiente para Ia distribucidn del agua que se suministra a cada paciente hospitalizado en
el HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA de Ibagué, esto con el fin de evitar falencias:
sedimentos, bacterias, sabor en el agua suministrada a los pacientes hospitalizados.

Se debe presentar el protocolo de manejo, mantenimiento y su respectivo cronograma que incluya
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fechas de cambios de filtros, anélisis mensual microbioldgico y fisicoquimico del agua que garantice
|la inocuidad y seguridad de la misma; los resultados deberéan ser enviados a la supervisoria del
contrato y reposar en fisico en el servicio de alimentos para cuando lo requieran las entidades
competentes. ’

Nota: la implementacion del sistema de ultra filtrado y su mantenimiento no generaran ningun costo
adicional para el hospital; se aclara que dicho equipo sera propiedad del contratista.

6.5. DOCUMENTOS HABILITANTES

Para la presentacion de la propuesta el proponente se compromete que entregara a los quince (15)
dias de iniciacion del desarrollo del contrato los siguientes documentos:

v' Sistema de gestién de seguridad y salud en el trabajo que incluya Reglamento de Higiene y
Seguridad Industrial (publicado y divulgado).

6.6, OTROS DOCUMENTOS

El confratista debera entregar dentro de los 15 dias siguientes a la suscripcion del contrato, los
siguientes documentos;

v Plan de emergencias (acciones inmediatas del proponente frente a eventos adversos como
incendios, sismos, dafios en la red de vapor, inundaciones, cortos circuitos, explosiones etc.

v" Programa de uso y ahorro eficiente de agua y energia.

v' Elproponente debera suministrar y mantener los recursos necesarios en caso de emergencias
{sin costo para el Hospital} asi como adherirse a las brigadas de emergencia del hospital.

De igual manera el proponente tendra la disponibilidad en caso de requerirse de participar en las
actividades propias del COPASST, brigadas de emergencia y capacitaciones de salud ocupacional,
organizadas por el hospital, asi como las demas requeridas por las autoridades competentes.

Nota: Si en algtin momento el supervisor identifica alguna falencia en los procesos anteriormente
mencionados, se podra solicitar una brigada extra o una intervencion puntual adicional a las
programadas en el cronograma; y en caso de no ser atendida la solicitud por el contratista el Hospital
podra contratarlas externamente y los costos seran descontados de la facturacion del mes.

7. ANALISIS MICROBIOLOGICOS

Sera responsabilidad del CONTRATISTA, efectuar el control de calidad microbiolégico, tanto a las
materias primas ufilizadas, como alimentos procesados.

Para verificar la seguridad microbiologica de la alimentacién suministrada deberé realizarse la
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primera toma de muestras a los 15 dias del inicio del contrato y cada tres (3) meses por parte del
contratista en la Sede La Francia y Limonar, como minimo:

e Tres alimentos {Proteina cocida, jugo de fruta y verdura cruda),

e Uno (1) a superficie 0 ambiente

e Uno (1) a personal manipulador.

El CONTRATISTA debera presentar a la oficina de Nutricién y de Epidemiologfa del Hospital
Federico Lleras Acosta de Ibagué — Tolima E.S.E. los resultados de los analisis de Aerobios
mesofilos, coliformes totales, coliformes fecales, hongos y levaduras de las muestras seleccionadas.

Como norma de seguridad, el CONTRATISTA debera en cada una de las sedes: Francia y Limonar
guardar diariamente en congelacion durante 72 horas una muestra de cada alimento ofrecido para
cada dieta en cada tiempo de comida (desayuno, nueves, almuerzo, onces, comida, refrigerio); debe
ser rotulada con el fin de realizar los anaiisis pertinentes en caso de intoxicacién alimentaria o para
controles microbioldgicos que programe la supervisoria, debe contar con soporte diario de contra
muestras.

Si se presentara algln tipo de intoxicacion masiva por alimentos adulterados yfo alterados, el
contratista asumira toda responsabilidad civil que genere la demanda por dicha causa.

EL CONTRATISTA presentard el cronograma, estipulando fechas exactas en que se realizara la
toma de muestras y se debe realizar en un laboratorio de analisis microbiolégico y fisicoquimico
que este habilitado per la Secretaria de Salud de! Tolima.

8. ASPECTOS GENERALES DEL CICLO DE MENUS

El proponente debera comprameterse a suministrar una alimentacion nutricionalmente balanceada,
agradable, bien presentada y servida de tal forma que genere un impacto positivo en el paciente y
que cubra todas las recomendaciones segun las caracteristicas de los usuarios (Presentar carta de
compromiso).

El Hospital hara entrega del Manual de Dietas Hospitalarias y ciclo de minutas de 31 dias para la
dieta normal y blanda de pacientes, se reitera que la minuta es propiedad del Hospital y en
consecuencia se encuentra PROHIBIDA su reproduccién para fines diferentes de los aqui sefialados.

El proponente basado en los documentos entregados debe presentar en formato Excel cada men(
con la siguiente Informacién:

v" Namero de men

v" Tipo de comida: desayuno, almuerzo o cena

v’ Nueves, onces y refrigerio

v Nombre especifico de cada preparacién con base en la minuta patrén
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Alimentos ingredientes de la preparacion.

Peso Neto: Gramos (g) o Centimetros Clbicos (¢.c)

Porcién Servida: Gramos (g) ¢ Centimetros Cubicos (c.c)

Kilocalorias

Proteina

Grasa

Carbohidratos

Subtotales de kilocalorias y nutrientes por tipo de comida

Totales de kilocalorias, nutrientes y porcentajes por mend, entre 90 y 110% de adecuacion

Derivacion de dietas que incluya desayuno, nueves, almuerzo, onces, cena y refrigerio (éste

ultimo para las dietas hipoglucidas) .

Analisis quimico realizado con la tabla ICBF de analisis nutricional version 2005 de los 31 dias

de la dieta normal.

v" Andlisis quimico realizado con la tabla ICBF de anélisis nufricional version 2005 de las minuta
patron de las seis (6) dietas. (Blanda, Hiperprotéica, Hipoglicida, liquida completa, liquida
clara, complementaria | y complementaria |l y médicos

v" La propuesta en lo referente al aspecto técnico nutricional debera estar aprobada y firmada
en fodas sus partes por un Nutricionista - Diefista que posea Matricula Profesional expedida
por la Comision de Ejercicio Profesional de Nutricion y Dietética (anexando fotocopia), lo
anterior de acuerdo a lo determinado en el Articulo 9 y subsiguientes de la Ley 73 de 1979.

v" Durante la ejecucion del contrato, en caso de que se requiera hacer cambios en el mend
deben ser informados y autorizados previamente al servicio de Nutricion y Dietética.

v" Desde el inicio del contrato debe colocarse en un lugar visible del area de produccién: el mena
patrdn, el ciclo de minutas, la derivacién de dietas, para que todo el personal tenga acceso a
esta informacion, al igual las Nutricionistas del hospital para verificar su cumplimiento.

v" Dentro del ciclo de mends, debe programarse en forma alterna en el almuerzo y la cena carne
blanca y roja.

v" El peso de la porcién de fruta se toma sin cascara, se ofrecera en porcion entera, ensaladas
de frutas o salpicén para variar su presentacion. En el desayuno se suministrara fruta, y jugo
en almuerzo y la cena. Los jugos deben ser procesados con agua hervida para garantizar la
calidad microbiologica del agua {potable) y con un 30% a 40% de fruta que permita la
concentracién adecuada para caracterizar el sabor de la fruta y ofrecer una dptima apariencia
y sabor.

v" Las bebidas de todas las dietas llevaran 5 gramos de azicar o edulcorante artificial en sobre

y un mezclador.
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9. ASPECTOS GENERALES DE LOS INSUMOS

Desde el inicio del contrato la fimma contratada se compromete con el hospital a adquirir insumos y
viveres de optima calidad para la produccion de alimentos de pacientes hospitalizados y médicos
residentes manteniendo los stocks minimos de viveres y abarrotes, came, frutas, verduras, huevos y
lacteos que aseguren el cumplimiento de la minuta; teniendo en cuenta dar prioridad a los agricultores

Calle 71 No. 72A — 69 Bogota ID.C.

= gerenciacomercial@sarupetrol.com
A Teléfonos: (57 1) 927 BO89 Ext. 113
<

o

www.sarupetrol.com




- _v.”;:._” i L‘:.-‘

SARUPETROL

locales, organizaciones comunitarias y proveedores de alimentos con el fin de lograr una mayor
adquisicion de alimentos producidos en el departamento del Tolima, priorizando la adquisicién de
productos organicos (Sin pesticidas sintéticos, hormonas o antibidticos) (Presentar carta de
COMpromiso).

+ Para los menus ofrecidos se debe fener en cuenta utilizar productos de marcas
debidamente reconocidas por el INVIMA, con informacién nutricional completa en forma
adecuada con fecha de vencimiento, rotulados segin resolucion 2674 de 22 julio 2013
capitulo 1V articulo 19, o la norma que lo modifique, adicione o susfituye, emanada del
Ministerio de Proteccion Social “Envasado y embalado” y utilizar tamafios y empaques que
aseguren el menor riesgo epidemiolégico.

* El proponente se compromete a permitir la verificacién por parte del Hospital sobre: la calidad
_de los viveres, programa de confrol de proveedores, la realizacion de pruebas organolépticas,
inspecciones para controlar la asepsia en la utileria, seguimiento a !a manipulacién de
alimentos, preparacion de las comidas y almacenamiento de alimentos perecederos y no
perecederos.

» Una vez iniciado el contrato se deberan presentar las hojas vida de los proveedores y ficha
técnica para los alimentos perecederos que presentan alto riesgo de descomposicion y
confaminacion. (Came, pollo, leche liquida, pan, arepas, huevos, pescado.) lgualmente
se deberan presentar las fichas técnicas de todos los productos no perecederos. También
debe adjuntar cronograma de visitas a sus proveedores para revisar el cumplimiento de las
nomas higiénicos-sanitarias. Dichas visitas se realizaran en conjunto con el supervisor del
confrato y el ingeniero de alimentos de la empresa contratista.

El HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMA E.S.E solicita:
* Leche y derivados: la leche debera ser pasteurizada y/o ultra pasteurizada con fecha de
vencimiento mayor de un mes y registros sanitarios vigentes. Debe existir disponibilidad de leche
de soya, leche deslactosada y leche descremada, para cuando se requiera, asi como cuajada y
diferentes tipos de queso.

* Productos carnicos: Pueden ser de res, cerd
0, aves 0 pescados, los cortes deben ser de primera calidad, adquiridos de proveedores con
licencia de funcionamiento y registro sanitario vigente con las siguientes caracteristicas:
La Porcién del alimento proteico debe ser 80 gramos peso neto cocido.
Los cortes de camne a utilizar deben ser magros,
No se permite el uso de carnes frias, visceras o cames con hueso como alimento
proteico o para preparacion de caldos o sopas, no se pueden suministrar menudencias.
Para las preparaciones que requieren came molida, ésta debe ser procesada en el
servicio de alimentos, utilizando cortes de carnes magras que no contengan cartilagos
(no se permite utilizar carne lagarto o murillo) ‘
v Se solicita que en las preparaciones de albdndigas (came o pollo) se elaboren dos
unidades de 40 gramos cada una para mejor presentacion.,
Para las preparaciones que requieran cortes en cubos {goulash, estofado, etc.) debe
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ser porcionada en el servicio de alimentos con el fin de asegurar la calidad del producto
utilizado y no deberan tener cartilages {no se permite utilizar came lagarto o murillo}

v" El polio a utilizar debe ser inicamente piemna pemil o pechuga, y se debe refirar la
piel antes de someterlo a coccion con el fin de disminuir el aporte de grasas
saturadas.

» Frutas y verduras: Deben ser frescas, con caracteristicas organolépticas ptimas para
el consumo. En el momento de recibir este producto el contratista debe contar con una lista
de especfificaciones de la calidad para el confrol de cada alimento.

SE PERMITE EL INGRESO DE PULPAS DE FRUTA PROCESADA AL SERVICIO DE
ALIMENTOS UNICAMENTE SI CUMPLEN CON LA NORMATIVIDAD SANITARIA
VIGENTE.

« Grasas: Deben ser aceites y mantequillas que sean fuentes de acidos grasos mono y poli-
insaturados: Soya, maiz, girasol, etc., no se permite la reutilizacién de aceites.
Se debe disponer de aceite de oliva para la adicién de algunas dietas que lo requieren
como la liquida completa y dieta cetogénica con o cual se cubre el requerimiento total de
dichas dietas.

* Productos no perecederos y elaborados: Deben tener caracteristicas organolépticas
dptimas para la preparacién y el consumo directo. Deben disponer de fecha de vencimiento
y registro sanitario vigente. En este grupo se incluyen productos de panaderia, granos, salsas
y abarrotes en general.

10. ASPECTOS GENERALES EN EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION A PACIENTES
HOSPITALIZADOS EN LAS SEDES FRANCIA Y LIMONAR.

« Sobre la mesa de cada paciente incluido el servicio de urgencias y Unidad de Cuidado
Intensivo Neonatal UCIN, se dejaré en la mafiana una jarra con agua que debe ser cambiada
en la noche si el personal de enfermeria lo requiere. Las jarras deben ser de plastico con tapa
y deben ir siempre acompaiiadas de vasos de material biodegradable no reufilizable, cuyo
costo se entiende inciuido dentro del proceso ofertado, incluido el servicio de urgencias.

La jama de agua debera ser marcada en un lugar visible con la fecha de envase y distribucion de la
misma.

 El servicio se prestara hasta [a cama del paciente en las cinco (5) o seis (6) comidas diarias,
segun el tipo de paciente: desayuno, almuerzo y cena, nueves, onces y refrigerios,

+ Los alimentos deben ser entregados a los pacientes hospitalizados a una temperatura no
inferior a 65 grados centigrados. La temperatura seré tomada diariamente y en cada tiempo de
comida (desayuno, almuerzo y comida) al inicio y final de la enfrega en cada uno de los
servicios con un termometro infrarrojo digital tipo pistola y registrada por el personal
administrativo del contratista en un formato disefiado para tal fin, el cual estara disponible para
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la verificacién por parte de las Nutricionistas del Hospital.

» En caso de entregar un alimento fuera del horario establecido, éste se debe suministrar a
temperatura adecuada y cubierto con vinipel transparente o tapa vianda.

» Laentrega de dietas y/o alimentos sera supervisada en todo momento por los profesionales en
Nutricion y Dietética del CONTRATISTA.

« Las preparaciones que no tengan aceptacion por parte de los pacientes, podran ser
modificadas de comun acuerdo con el contratista y las Nutricionistas del Hospital.

+ La firma contratante se comprometera a proporcionar las dietas especiales que prescriban los
Médicos y las Nutricionistas.

* Elindividual de papel que cubre la bandeja utilizada para distribuir el desayuno, almuerzo y
cena de los pacientes, debera contener el nimero de cama y el tipo de dieta a suministrar.

+ Cuando no exista suficiente claridad con la solicitud de dietas para alg(in paciente, se debe
consultar con el profesional en Nutricion y Dietética del hospital.

+ Cuando un paciente se fraslade de un servicio a otro y tenga solicitada la dieta en el servicio
inicial, la auxiliar de alimentos debera suministrar la dieta en dptimas condiciones al paciente
en el servicio donde sea trasladado,

» Ladieta para un paciente que fallezca, le suspendan la via oral o sea dado de alta y ya se haya
retirado del servicio, se podra utilizar para otro paciente hospitalizado con igual prescripcion
dietarfa. Si se trata de una prescripcion dietaria diferente el Nutricionista del area CLINICA,
serd el encargado de autorizar o no la utilizacién de esta dieta.

» Si al momento de entregar la dieta, el paciente hospitalizado no se encuentra por algiin
procedimiento que se le esté practicando en areas internas o externas del hospital, esta dieta
debera guardarse en el servicio de alimentos por lapso de una hora y una vez el paciente
regrese al servicio, la dieta debera servirse en dptimas condiciones de presentacion, cantidad
y temperatura. La notificacion de este regreso, podra reportarla la Nutricionista CLINICA o el
personal de enfermerfa del respectivo servicio, en forma verbal o telefonica

» la cancelacidn de una dieta se podra hacer si ésta no ha salido del servicio de alimentos. En
los pasillos de hospitalizacion la dieta ya servida y facturada no podra ser cancelada

+  El contratista segin la necesidad se compromete a transportar la alimentacion a todas sus
sedes de acuerdo al instructivo de transporte de alimentos del Hospital.

RECOLECCION DE BANDEJAS: Transcurrida una hora después de haber iniciado la
distribucion de dietas y alimentos, el CONTRATISTA debe garantizar que en las habitaciones
de los pacientes, no quede ningin componente de la bandeja (vajilla, cubiertos, desperdicios),
esta tarea debe realizarse utilizando elementos de proteccion personal (guantes de color
diferente a los utilizados por el personal asistencial del hospital, de material resistente
para desempenfar dicha labor) y de tal forma que no genere ruido evitando incomadidad al
paciente y demas personas que deambulen por los pasillos.

En caso que la enfermera jefe solicite dejar por alguna razén la dieta de un paciente ausente
debera firmar el formato de distribucién de dietas.
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11. UTENSILIOS Y MENAJES

El HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMA E.S.E NO SUMINISTRARA
NINGUNO DE LOS BIENES, ELEMENTOS O EQUIPOS que no existan en los inventarios del
Hospital.

El contratista debe comprometerse a suministrar la dotacion de maquinaria, equipos muebles y menaje
para garantizar la adecuada prestacién del servicio, para cuyo efecto deberd presentar, dentro
de la propuesta, una relactén exacta de los equipos y el menaje complementario que ofrece.

Como minimo debe contar al inicio de contrato con vajila y menaje, carros termos, carros
bandejeros y carros recolectores con capacidad maxima para 30 bandejas, en cantidad suficiente
que garantice la total cobertura del servicio y en la medida en que se concerte con &l conlratista,
licuadora semindustrial, homos microondas, neveras y congeladores, estufa industrial, ayudante de
cocina, balanza y termémetros que sean necesarios. Si en el transcurso de la ejecucion del contrato
se requiere de equipos y menaje adicionales, el contratista debera suministrarlos en el momento que
el Hospital o requiera, o las necesidades del servicio lo demanden.

11.1. VAIILLA

El proponente se compromete a suministrar la alimentacién de pacientes en vajilila de
porcelana blanca tipo americana que cumpla con las siguientes caracteristicas:

100% porcelana

Cumple con la norma de plomo y cadmio. :
Resistencia al choque térmico hasta los 195°C. Resistencia al agrietamiento o cuarteado del
esmalte a cualquier cantidad de ciclos de lavado.

Productos aptos para uso en horno microondas, asegurando un calentamiento de los
alimentos sin alterar la calidad de la pieza.

Resistencia al desportiliado e impacto.

R NN
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 Los alimentos dispuestos en los platos pandos para seco, deben sér cubiertos con vinipel
transparente o Tapavianda

» Para el suministro de la alimentacion de los médicos residentes se solicita disponer de vajilla
en porcelana diferente a la de pacientes.

* En pediatria el menaje (platos y cubiertos) para la distribucién de las dietas debe ser en
material irrompible de polipropileno con motivos infantiles y tamario adecuado.

» A los usuarios hospitalizados con aislamiento: psiquiatricos e INPEC se les distribuira la
alimentacion en loza de melanina con cubiertos de pasta gruesa, conservando la temperatura
adecuada de los alimentos; se debe verificar constantemente el estado de |a loza para realizar
su respecfivo cambio.

» Para los usuarios con aislamiento protector se les distribuira la dieta en loza de porcelana
blanca tipo hoteleria americana marca Corona.
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* Alos usuarios hospitalizados con aisiamiento por gotas, aéreo, de contacto o con indicacién
médica o del servicio de Nufricidn Clinica se les distribuir4 [a alimentacion en loza desechable:
taza de 8 oz, P3, vasos y cubiertos (Biodegradable), botella con agua de 600 cc cuyo costo
se entiende incluido dentro el proceso ofertado.

» Se anexa Manual de Dietas, Ciclo de minutas de treinta y un (31} dias para pacientes e
inventarios del hospital y su estado de operacién,

Nota: el Hospital no se haré responsable del deterioro o pérdida de ningin componente del
menaje y vajilla contenida en los inventarios entregados, teniendo en cuenta lo anterior a la
terminacion del contrato se realizara respectivo inventario por parte de! supervisor del
contrato y el contratista debera realizar enfrega de lo faltante.

11.2. BANDEJAS

Todos los alimentos, incluido el servicio de urgencias deben servirse en bandejas resistentes a altas
temperaturas y vajilla tipo hotelera americana (Corona), sobre un individual de papel que cubra la
bandeja, con disefio a eleccién del contratista, en caso de ser impreso debe contener el logo del
contratista y el del hospital. A los pacientes con aislamiento que requieren loza desechable no se
les suministrara bandeja.

Para las dietas liquidas completas, liquidas claras y tirmix debera servirse en bandeja en tamafio
acorde a la cantidad de elementos suministrados.

11.3. CARRO TERMO

El carro termo debe estar disefiado y fabricado en material que garantice una temperatura no
menor a 65 grados centigrados durante el tiempo critico de [a entrega de dietas y eviten la posible
proliferacion de microorganismos patégenos en las horas establecidas, debe ser liviano, facil de
maniobrar, que no generen ruidos al desplazarse, de facil limpieza y desinfeccion.

No se permitird el ensamblaje de un nimero mayor de bandejas a la capacidad especifica de cada
carro termo bandejero (Maximo 30 bandejas). Por lo tanto el oferente debe contar con cantidad
suficiente de carros termos que permitan una distribucion agil, oportuna y humanizada, incluido el
servicio de Urgencias sede La Francia, y todos los servicios de la unidad de salud del Limonar.

Para el servicio de la Unidad Mental se permite el uso de carro cerrado en material lavable con
capacidad méxima de 17 dietas.

11.3.1 CARRO TRANSPORTADOR PARA DESCOMIDAR

gerenciacomercial@sarupetrol.com
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La empresa contratista debe contar con carros para realizar las actividades de descomidado en
todos los servicios del Hospital Federico Lleras Acosta (Francia y Limonar), fabricados en material
lavable (Acero inoxidable o polietileno); el tamafic de los carros debe ajustarse a las dimensiones
de los ascensores destinados para el traslado de residuos en cada una de las sedes.

Nota: Se otorga un plazo maximo de 15 dias calendario al inicio del contrato para iniciar la utilizacidn
de carros termos y carros transportadores para recoger y descomidar alimentos en los servicios.

11.4. PRESENTACION DE LA BANDEJA

La presentacion de la bandeja debe ser uniforme para todos los servicios del Hospital incluido el
servicio de Urgencias y Sala de partos, los elementos que constituyen la bandeja deben estar en
perfecto estado.

A continuacion se relacionan los elementos minimos que debe llevar cada tiempo de comida:

* DESAYUNO

Plato para la fruta

Pocillo para bebida caliente con capacidad de 200 C. C.

Taza para el caldo o consomé con capacidad para 300 C. C.

Pitillo curvo empacado individualmente para quien lo requiera (Biodegradable).

Sal (cuando sea necesario) en empaque individual.

Bolsa de papel 0 material biodegradable que contenga: cubiertos (Cuchara sopera), azlicar o

Eduicorante (cuando sea necesario) en empaque individual, servilleta completa y mezclador

 Bandeja en material resistente al calor y de facil desinfeccion.
» Individual en material biodegradable.
» Los alimentos deben estar cubiertos por vinipe! transparente o Tapavianda

*

ALMUERZO

YCENA
+ Vaso de vidrio o en aluminio para jugo con capacidad de 200 C. C. (no se admite material

tipo pasta)

Taza para sopa o crema con capacidad para 300 C. C.

Plato pando para seco (Tamafio 26.5 cm)

Plato para ensaladas frescas

Pitillo curvo empacado individualmente para quien lo requiera (Biodegradable).

Sal (cuando sea necesario) en empaque individual.

Bolsa de papel o material biodegradable que contenga: cubiertos (Cuchara sopera), azlcar o

Edulcorante (cuando sea necesario) en empaque individual, servilleta completa y mezclador

» Bandeja en material resistente al calor y de facil desinfeccion.

* Individual en material biodegradable.

* Los alimentos deben estar cubiertos por vinipel transparente o Tapavianda
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* NUEVES, ONCES Y TRASNOCHO
+ Vaso de cristal o en aluminio para ! jugo o bebida lactea con capacidad para 200 C. C. debe
ir con tapa de material desechable hasta la entrega al usuario.
+ Plato para fruta y/o alimento energético (galleta, tostada) no se aceptara fruta o alimentd
energético empacada en aluminio o vinipel.

Dietas adicionales o mentis extras: este men( sera solicitado por el profesional en Nutricién y
Dietética del Hospital para pacientes con cirugias canceladas o examenes pendientes. Se ensamblara
en el momento de ser solicitado en condicicnes de higiene y temperatura dptimas.

Nota: el Hospital no se hace responsable del deterioro o pérdida de ningin componente de los
utensilios o menajes utilizados para el desarrollo del contrato.

12. RESPONSABILIDAD CON SUS EMPLEADOS

El proponente se compromete a asumir la responsabilidad, COMC UNICO EMPLEADOR DE SUS
TRABAJADORES y por lo tanto el personal estara bajo su directa y total responsabilidad exonerando
al HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMA E.S.E de cualquier obligacitn
de caracter laboral o de salud con sus trabajadores, garantizando que cumplird con lo referente a
sueldos, parafiscales, afiliaciones a salud y demas ordenados por la ley, copia de lo cual presentara al
supervisor para que se efabore el informe de supervision de cumplimiento del objeto del contrato.

El Contratista debera entregar la planilla de pagos de parafiscales al supervisor del contrato, planilla
que debera estar vigente.

12.1. DOTACION DEL
PERSONAL

El personal que el contratista escoja para desempefiar labores estara dotado de uniformes completos
en material anti fluido (100% filamento de poliéster tecnologia que repele el agua y evite el paso
de salpicaduras accidentales) de color claro “marcados con el nombre de la empresa y nombre del
empleado en un lugar visible”, tapabocas, gorro de tela, delantal protector, guantes de color
diferente a los utilizados por el personal asistencial del hospital de material resistente, medias,
zapatos blancos cerrado de material impermeable y/o botas de caucho, proporcionados por el
contratista que denotara una excelente presentacion personal y como identificacion carnet que debe
contener foto del trabajador, nombre de la empresa contratante (empleador) y nombre del Hospital,
nombre del empleado y vigencia del confrato, su uso es obligaterio y se debe presentar al ingreso a
la institucidn, y debera ser portado en el brazo izquierdo. La supervisoria del contrato se reserva el
derecho de no permitir el ingreso al servicio de las personas que no cumplan con requisitos
estipulados anteriormente.

Toda persona que actie en calidad de trabajador o visitante al area de Servicio de alimentos
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debera cumplir con las medidas de proteccion y sanitarias estipuladas anteriormente.

Cuando se vincule personal nuevo, el contratista debera informar de forma inmediata por escrito a
la supervisoria del contrato de la nueva vinculacién {aln en pericdo de prueba), adjuntar los
documentos exigidos, y portar el uniforme de la empresa.

Anexar: Protocolo de uso de uniforme y elementos de proteccion personal con la folo
correspondiente de acuerdo a las directrices impartidas por la Oficina de Seguridad y Safud en el
Trabajo de la empresa contratista.

12.2. CONDICIONES DE IDONEIDAD Y
SANIDAD

El proponente se compromete a contratar empleados sin ANTECEDENTES JUDICIALES vy les
exigira honestidad, responsabilidad, comportamiento, disciplina y excelente atencién humanizada al
usuario, sera responsable del ingreso de las personas bajo su mando a la institucidn. Al inicio del
contrato se deben anexar a las hojas de vida el certificado médico de idoneidad y sanidad expedido
por un médico especialista en Medicina del trabajo o Salud ocupacional segtin la resolucion
001918 de 2009 articulo 17. Para la expedicion de dicho certificado se requiere tener en cuenta la
toma de los siguientes examenes de laboratorios:

v" Coprolégico seriado
¥v" Cultivo nasofaringeo
v" KOH en ufias.

v" Serologia VDRL

Ademas anexar: Carnet de Vacunas de Covid 19 con dosis aplicada voluntariamente y/o en su
defecto el consentimiento informado para la aplicacién de la vacuna contra el SARS-CoV-
2/COVID19 del Ministerio de Salud, tétano, Hepatitis B al inicio del contrato, minimo una sola
dosis y durante el transcurso de la ejecucidn del contrato debera completar el esquema
de vacunacion correspondiente.

v Cumplimiento con el Sistema General de Salud (EPS, ARL, AFP, Caja de compensacién)
cuando se firme el contrato.

Los examenes de laboratorio se deberan practicar minimo cada afio o cuando el médico lo considere
necesario y deben estar disponibles al momento que se requieran. Cada vez que se vincule personal
nuevo al servicio se debera realizar estos examenes. A si mismo se aclara que con la simple
presentacién de la propuesta el proponente se compromete a que el personal a su cargo cumpla
con los requisitos minimos solicitados por la secretaria de Salud. Debera presentar la hoja de vida
del personal contratado una vez se encuentre legalizado el contrato.
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13. ESTADISTICAS SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES ]

Para efectos de la consolidacion de la propuesta econdmica, se indica el promedio diario de dietas
suministradas en el HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACQSTA DE IBAGUE-TOLIMA E.S. en la
Sede La Francia y Limonar.

Las estadisticas aumentan o disminuyen de acuerdo a los indices de ocupacién del hospital y a otros
factores determinantes extemnos que puedan tener incidencias en el momento de [a ejecucion del
confrato. En ningln momento se constituirdan en compromiso determinante por parte del
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMA E.S.E que obligue a garantizar el
mismo comportamiento durante la ejecucién del contrato y por lo tanto el proponente asume las
variaciones que se presenten en el volumen de pacientes hospitalizados y médicos residentes, por
lo cual el confratista no podré argumentar que presenta desequilibrio econémico durante la ejecucion
del contrato.

13.1. CAPACIDAD OCUPACIONAL POR SERVICIOS
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA UNIDAD DE SALUD LA FRANCIA

UBICACION NUMERO DE CAMAS
6° piso (Pediatria) 25 camas
5° piso oriente 40 camas
5° piso occidente 33 camas
° piso oriente 38 camas
4 ° piso occidente 29 camas
3° piso occidente UCI mujer 15 camas
3° piso occidente UC especiales 8 camas

3° piso UCI neonatal No se suministran dietas
2° piso U.C.I, Adulto Occidente 16 camas
2° piso U.C.l Adulto Oriente 12 camas
2° piso U.C.I. Pediatrico 8 camas
Unidad de Salud Mental 17 camas
Urgencias 60 camas
Oncologia 2 camas

HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA UNIDAD DE SALUD EL LIMONAR
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_UBICACION NUMERO DE CAMAS
3° piso U.C.| adultos ' 10 camas
4° piso oriente hospitalizacién 24 camas
#° piso occidente U.C.| adultos 12 camas
4° piso occidente U.C.| Quemados 8 camas
5° piso oriente hospitalizacion 24 camas
5° piso occidente 26 camas
B° piso oriente 24 camas
6° piso occidente 26 camas
7° piso occidente 21 camas

13.2. PROMEDIO DIA ALIMENTACION SUMINISTRADA A USUARIOS
HOSPITALIZADOS EN EL HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE

-TOLIMAE.S.E

TOTAL FRANCIA+

TIPO DE DIETA LIMONAR
D A C

NORMAL, BLANDA, HIPOSODICA 265 | 291 | 282
HIPERPROTEICA 44 43 43
HIPOGLUCIDA 38 38 38
LIQUIDA CLARA 15 17 19
LIQUIDA COMPLETA 30 30 35
COMPLEMENTARIA 0 1 0
TOTAL 382 420 417

Nota: Se administraran nueves y onces a los servicios de UCI Pediatrica, 4 piso Occidente

(Ginecologia), 6 piso Pediatria, USM y a todos los pacientes con dieta hipoglicida se les
ofrecera nueves, onces y trasnoche en cualquiera de las sedes.

13.3.  HORARIO DE ALIMENTACION A PACIENTES HOSPITALIZADOS

El servicio de alimentacion a pacientes debera ser cubierto todos los dias en los horarios estipulados.
A los pacientes que se encuentran en examenes de Rayos X y procedimientos especiales se les
guardaré su respectivo servicio. Igualmente, al paciente que le sea restablecida la via oral, se le
suministraré la dieta en el horario que se le solicite y en condiciones 6ptimas para su consumo.
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TIEMPO DE COMIDA HORA ESTABLECIDA
Desayuno 7:30 - 8:00 a.m.
Nueves 10:00 - 10:30 a.m.
Almuerzo © 11:30-12:.00 m.
Onces 3:00 - 3:30 p.m.
Cena 5:30 - 6:00 p.m.
Refrigerio 7:00 p.m,

Fuera del horario se podra solicitar alimentos para tolerancia de la via oral: aromatica, gelatina,
nueves, onces o refrigerio reforzado (Bebida con leche, sandwich de queso v fruta)

Igualmente, cuando el Médico tratante o Nufricionista Diefista soliciten por cualquier mofivo
excepcional una dieta con anticipacion al horario de distribucién ésta debera ser entregada de
manera oportuna y con todas las caracteristicas organolépticas.

13.4.  PROMEDIO DIA LOZA DESECHABLE UTILIZADA EN LA FRANCIA Y LIMONAR

6 PROMEDIO DIARIO DE LOZA DESECHABLE
DESCRIPCION DESAYUNO ALMUERZO COMIDA
" Loza desechable 40 . 40 40

13.5. PROMEDIO DIA ALIMENTACION SUMINISTRADA A MEDICOS Y PASANTES EN
EL HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE - TOLIMAE.S.E

TIPO DE DIETA Desayuno | Almuerzo | Comida
Dieta médicos 7 7 7

13.6. HORARIO DE ALIMENTACION A MEDICOS RESIDENTES

TIEMPO DE COMIDA HORA ESTABLECIDA
Desayuno 6:45 - 9:00 a.m. Reserva hasta las 10:00 a.m.
Almuerzo 12:00 a.m, - 2:00 p.m. Reserva hasta las 3:00 p.m.
Cena 9:45 p.m. a 7:00 p.m. No se hacen reservas

14. REQUERIMIENTOS TECNICOS PARA EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION A
PACIENTES HOSPITALIZADOS, MEDICOS RESIDENTES (Lunes a Domingo}
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El contratista se compromete a ofrecer un minimo de recurso humano, necesario para la planeacién,
programacion, preparacion, distribucion de alimentos y para realizar las actividades de asepsia del
servicio, la disponibilidad de recurso humano adicional para atender situaciones excepcionales y
esporadicas en todas sus sedes. (Presentar carta de compromiso)

El Hospital Federico Lleras Acosta de Ibagué Tolima se encuentra en fase de expansion ocupacional
con la apertura progresiva de los servicios en la Sede Limonar, por lo tanto con el fin de consolidar
la oferta econdmica el Hospital requiere como minimo entre otros aspectos:

v

AN

Nutricionista Dietista con Tarjeta profesional y experiencia en servicio de alimentos, de tiempo
completo y forma presencial para garantizar la calidad del servicic y controlar el estricto
cumplimiento de los ciclos de menUs y sus derivaciones de acuerdo a las patologias de los
pacientes, asi coma dar solucion inmediata a las eventualidades que se presentan durante
el desarrollo del contrato.

Un (1) Ingeniero de Alimentos o Ingeniero Agroindustrial de tiempo completo que se encargue
del manejo y cumplimiento de las Buenas Practicas de Manufactura, con experiencia minima
de 1 afio en servicios de alimentos, que garantice la inocuidad de los alimentos
administrados.
Das (2) tecndlogos de alimentos de tiempo completo que realice apoyo en la supervision de
la cadena de produccién, el cual debe contar con experiencia minima de un afio en servicio
de alimentos. (Para |a sede Francia y Limonar)
Un (1) Jefe de cocina con estudios relacionados y certificados de experiencia minima de 2
aiios, que se encargue en conjunto con los parrilleros de la produccion general del servicio
de alimentos. {Desayuno, almuerzo y comida).
Un (1) Parrillerafo para la produccién de dietas en la mafiana y Un (1) Parrilleralo para la
produccién de dietas en la tarde, que demuestren experiencia minima de 1 afio.
Un (1) Bodeguero que ejerza labores exclusivas de su cargo.
Tres (3) Auxiliares de alimentos para produccion de dietas distribuidos asi:

Dos (2) auxiliares de parrilla (a.m. y p.m.)

Uno (1) para cocina fria que ejerza labores exclusivas de su cargo.
Un auxiliar de distribucidn de dietas por cada 30 pacientes atendidos con experiencia en
manejo de dietas hospitalarias y capacitacién minima de 60 horas en manejo de dietas
hospitalarias, incluido el servicio de urgencias.
Conductor que cumpla con los requisitos para manipulacion de alimentos y la experiencia de
un auxiliar de distribucién de dietas.

Nota: Las actividades de administrador general las puede realizar el profesional Nutricionista o
Ingeniero de Alimentos o Ingeniero Agroindustrial.

Este requerimiento minimo de personal fue proyectado para la capacidad actual de atencién
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hospitalaria; en éste orden de ideas, se aclara que cuando las condiciones de ocupacion varfan,
debera concertarse reunién con la supervision del contrato, con el fin de establecer los parametros
de operacién minimos en esas condiciones excepcionales.

El proponente se compromete a mantener personal administrativo en cada tiempo de comida
(desayuno, almuerzo y cena) en el servicio de alimentos de la Sede La Francia y la Sede del Limonar,
con idoneidad certificada y la autonomia necesaria para solucionar eventualidades propias de la
operacion.

Si durante la ejecucion del contrato se presentan cambios de personal, el contratista dara aviso a la
supervisoria del contrato y presentara las hojas de vida con los requisitos exigidos para cada cargo.

El Hospital se reserva el derecho de aceptacion del personal que no cumpla con los requisitos
exigidos.

El contratista debera contar con personal supernumerario suficiente que permita el reemplazo de las
novedades de personal que se presente; en ningln caso podra existir faltante de personal en ninguna
area.

15. SUPERVISION Y CONTROL

El Hospital a través de la supervisoria del contrato, ejercera estricta supervision y control al
cumplimiento total del contrato, desde la calidad de los proveedores, recepcion de materia prima,
insumos utilizados en la preparacion de los alimentos, las técnicas de conservacién de alimentos,
almacenamiento, areas de preparacion, areas de coccion, distribucién, las condiciones de aseo de
las areas fisicas, personal e implementos de cocina, debiendo el contratista atender las instrucciones
impartidas por los funcionarios autorizados por el Hospital y para lo cual entregara una copia de
todos los documentos de la propuesta técnica en la oficia de la supervisoria.

El contratista debera permitir y facilitar la practica de auditorias que en cualguier momento se solicite
por parte de autoridades de inspeccion y vigilancia, asi mismo la practica de auditorias solicitadas por
el HOSPITAL EL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMA E.S.E, en sus sedes.

El contratista debe contar con ptanes de confingencia efectivos para atender los requerimientos del
Hospital, en caso de dificultades con la maquinaria de la Institucion, y asi atender oportunamente los
requerimientos de cada uno de los servicios.

Mensualmente se realizara una reunion entre los profesionales Nutricionistas Dietistas del contratista
y del Hospital Federico Lleras Acosta de Ibagué — Tolima E.S.E y la supervisoria del contrato. Se
evaluaran los servicios prestados y se estableceran los correctivos pertinentes si fuere necesario,
levantandose actas firmadas por los participantes con copia para el Contratista y Los profesionales
Nutricionistas Dietistas del Hospital y la supervisoria del contrato.

El contratista atendera las instrucciones estipuladas, siempre dentro de los términos del contrato y
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los términos de condiciones de ta convocatoria.
16. APORTES DEL HOSPITAL PARA EL DESARROLLO DEL OBJETO

El Hospital Federico Lleras Acosta de Ibagué - Tolima E.S.E entregara ai contratista en préstamo
solo y exclusivamente para el cumplimiento del objeto del contrato: servicio de alimentacion vajilla
tipo hotelera americana marca Corona, equipos para procesamiento: Molino industrial y coccion de
alimentos: estufas. Estos bienes que recibe inventariados y en préstamo, el contratista debera
usarlos mantenerlos y devolverlos en éptimas condiciones al momento de terminar el cumplimiento
del objeto del contrato.

Si el contratista requiere en préstamo los dos cuartos frios existentes dentro de las instalaciones del
servicio de alimentos debera acondicionarlos de acuerdo a la normatividad vigente: pintura, cambio
de cortinas, arreglo de pisos y mantenimiento en general, de igual forma en caso de requerir el horno,
estufas, molino, campana extractora debera acondicionarlos y realizar mantenimiento correctivo y
preventivo para su uso.

El servicio de mantenimiento del hospital estara encargado de avalar los ajustes y arreglos
mencionados y realizados a los cuartos frio y horno por parte de la empresa contratista.

Durante la ejecucion del contrato el Hospital no asumira gastos de mantenimiento, reposicion,
reparacion o renovacion técnica de los mismos.

17. INSUMOS, ELEMENTOS DE CAFETERIA Y ALIMENTACION MADRES IAMI SIN COSTO
ADICIONAL.

a. El contratista suministrara en forma mensual y sin costo adicional al Hospital, los elementos
descritos a continuacidn, los cuales seran administrados por el supervisor de! contrato; -

o Café instantaneo: 5 kilogramos.

o Az(car: 500 sobres individuales de 5 gramos.
s Aromaéticas: 2000 bolsitas.

¢ Mezcladores: 300 Unidades.

» Vasos desechables de 5 onzas: 1000 Unidades. (Biodegradables)
Los-anteriores elementos seran utilizados en los diferentes comités y reuniones de la institucién.

b. Entregara 15 almuerzos o comidas diarios a madres lactantes de hijos hospitalizados segin la
solicitud realizada por las Nutricionistas del Hospital, en las mismas condiciones y gramaje que
se solicitan para la dieta normal. Lo anterior teniendo en cuenta que la mayoria de estas madres
son de poblaciones distantes y este iempo de alimentacién es el tnico para 24 horas durante
la estancia hospitalaria, asi mismo el requerimientos de estas madres por estan en periodo de
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lactancia se incrementa.
18. PAGO DE SERVICIO PUBLICOS

El valor de los servicios pablicos generados durante la preduccion de dietas en la Sede La Francia
y Sede Limonar se cobraran por parte del hospital al contratista conforme el registro que indiquen
los contadores de energia, gas y agua que se encuentran ubicados en el servicio de afimentos de [a
Sede La Francia.

Para realizar el pago de los servicios pablicos utilizados, el contratista debera anexar a las facturas
de cobro mensual la Nota Crédito correspondiente, en donde especifique claramente a que factura
se descontara dicho valor.

Nota: teniendo en cuenta que el hospital se encuentra en proceso de inclusion de nuevos servicios
de hospitalizacién en la sede del Limonar, incrementado el nimero de pacientes a los que se les
suministrara alimentacién generando un consumo adicional de servicios publicos; agua y energia,
una vez se disponga de medidores de consumo en dicha sede se iniciara el cobro correspondiente
que debera ser reflejado por el CONTRATISTA mediante Nota crédito,

18, REFRIGERIOS DONANTES BANCO DE SANGRE

El contratista entregara en las instalaciones del banco de sangre en forma mensual: 600 refrigerios
consistentes en un (1) jugo de fruta empacado en tetra pack por 200 c.c. y un paquete de galletas de
soda por fres unidades con fecha de vencimiento no menor a 3 meses para [os donantes del banco
de sangre. Para el efecto en la propuesta econdmica debera tenerse en cuenta este item.

La facturacion de los refrigerios se realizara en forma independiente a la del suministro de alimentos.

20. OBLIGACIONES GENERALES DEL CONTRATISTA

» El contratista debe realizar dentro de las instalaciones fisicas del Hospital Federico Lleras Acosta
E.S.E,, los procesos de recepcion de materia prima, almacenamiento, preparacion, distribucion,
recoleccion, disposicion final de residuos y en general las actividades necesarias para el
desarrollo del objeto contractual.

En caso fortuito de no ser posible la preparacion de los alimentos dentro de las instalaciones del
hospital debera ser concertado con la supervisoria de! contrato.
lgualmente se reitera que las instalaciones del servicio de alimentos deberan ser utilizadas
Unicamente para el desarrollo exclusivo del contrato objeto de la presente invitacidn vy el
mantenimiento de éstas es responsabilidad del contratista

» Cumplir con el objeto del contrato, conforme a los documentos de la invitacidn plblica, la

propuesta y el contrato que se suscriba.
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o Garantizar el cumplimiento, y eficiencia en la prestacion del servicio

» Cumplir con las condiciones técnicas, juridicas, econémicas, financieras y comerciales exigidas
en la invitacion y consignadas en la prbpuesta.

o Cumplir con requerimientos técnicos descritos en el presente documento para prestacion de
servicio de alimentacion en el hospital.

o Presentar a la entidad Ias hojas de vida del personal asignado al servicio.

o Eltalento humano que desemperie profesiones y ocupaciones del area de la salud debe contar
con su respectiva tarjeta profesional segun los dispuesto en la resolucion 1043 de 2006 anexo
técnico 1 y ley 1164 de 2007 capitulo V.

o Presentar en el plazo establecido en la invitacidn, los documentos y requisitos de orden técnico,
exigidos como condicion previa e indispensable para suscribir el acta de iniciacién del contrato.

o Desarrollar si fuera necesario planes de mejoramiento para ef adecuado desarrolio del contrato y
presentarlo a la supervisoria.

o Obrar con lealtad y buena fe en las dislintas etapas contractuales, evitando dilaciones y
entrabamiento,

» No acceder a peticiones o amenazas de quienes actden por fuera de la ley con el fin de hacer u
omitir algtin hecho,

EEI contratista debera iniciado el contrato presentar la hoja de vida de la empresa o persona natural
que acredite experiencia para realizar mantenimiento preventivo, comrectivo y reparar
oportunamente por su cuenta y riesgo, cualquier dafio o perjuicio que ocasione en los bienes
propiedad de [a E.S.E.

o El Hospital Federico Lleras Acosta, facilitara las instalaciones fisicas def servicio de alimentos
ubicado en la sede La Francia que comprende 284.095 M2; y el inventario de bienes muebles
relacionados en el Anexo para el desarrollo exclusivo del objeto de este contrato. Asf mismo, el
contratista se obliga a cancelar ef valor de los servicios publicos correspondientes a su operacion.

» |gualmente, facilitar4 una zona para emplatado, lavado y desinfeccitn del menaje, ubicada en el
tercer piso de la sede Limonar que incluye el inventario de bienes muebles relacionados en el
Anexo para el desarrollo exclusivo del objeto de este contrato. Asi mismo, el contratista se obliga
a cancelar el valor de los servicios publicos correspondientes a su operacion

» El contratista se compromete a cumplir con las normas de seguridad y de salud ocupacional
establecidas por la ley.

» Radicar las facturas de cobro de fas dietas administradas a los pacientes y medicos residentes
dentro de los plazos convenidos.

» Mantener vigentes todas las garantias que amparan el contrato en los términos del mismo, en
caso de ser requeridas.
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e Cumplir con las obligaciones laborales del personal contratado en la ejecucion dei contrato.

o Cumplir con los aportes a los Sistemas Generales de Seguridad Social y aportes y parafiscales,
en los términos de la Ley 789 de 2002, el Decrefo 1703 de 2002 y demés normas concordantes,
requisito que debera tener en cuenta durante la ejecucion y liquidacion de} contrato.

o Cumplir con todas las demds obligaciones establecidas en su propuesta técnica econdmica
presentada. .

o Realizar las demas actividades que surjan con ocasion de la ejecucion del presente contrato,
previamente avaladas par la supervision del presente contrato.

REQUISITOS SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO PARA CONTRATISTAS Y
PROVEEDORES

PERSONA JURIDICA

1. Certificacion de Autoevaluacion de Estandares Minimos del Sistema de gestion de seguridad y

salud en el trabajo segtin Resolucion 0312 de 2019, emitida por la ARL.

Certificacion de clasificacion del Nivel de Riesgo de la empresa, emitida por la ARL.

Certificacion de accidentalidad emitida por la ARL.

Soporte de la politica de Seguridad y Salud en el Trabajo firmada por el representante legal.

Soporte de reglamento Intemo de Trabajo firmado por el representante legal.

Soporte de reglamento de Higiene y Seguridad Industrial firmado por el representante legal.

Soporte politica de Prevencién de Consumo de Tabaco, Alcohol, Drogas y Otras Sustancias

Psicoactivas firmado por el representante legal.

8. Soporte documentado acta de conformacion de Comité Paritario de Seguridad y Salud en el
Trabajo o Vigia de Seguridad y Salud en el Trabajo, firmado por el representante legal, y soporte
de las tres Gltimas actas de funcionamiento. '

9. Soporte documentado Matriz de identificacion de peligros, evaluacion, valoracion y control de
riesgo con su debida priorizacion de s principales peligros.

10. Soporte del Programa de Inspecciones, y su respectivo cronograma de inspecciones.

11. Soporte documentado Plan de frabajo anual en seguridad y salud en el frabajo, del afio de
ejecucion del contrato firmado por el Representante Legal y el responsable del Sistema de gestion
de seguridad y salud en el trabajo.

12. Soporte documentado formato de investigacion de accidente de trabajo y enfermedad laboral.

13. Soporte de profesiograma para cada uno de los cargos, firmado por el representante legal.
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14, Copia de la licencia vigente y curso virtual de 50 horas en seguridad y salud en el trabajo de la
persona responsable del SG SST,

15. Soporte documentado de entrega de elementos de proteccion personal a los trabajadores para
el control de los riesgos, y soporte de capacitacion en el uso de EPP.

16. Soporte de fichas técnicas de los elementos de proteccion personal.

17. Soporte Induccién en Seguridad y Salud en el Trabajo con su respectivo soporte de evaluacion.

18. Soporte documentado del programa de capacitacién en Seguridad y Salud en el Trabajo, y
soporte de socializacion a sus trabajadores.

19. Soporte documentado del plan de prevencion, preparacion y respuesta ante emergencias con
identificacién de las amenazas, analisis de vulnerabilidad y soporte de socializacién a sus
trabajadores.

20. Soporte Informe de la realizacién del Gltimo simulacro.

21. Soportes de capacitacién de los tres (ltimos meses de la Brigada de emergencia.

22. Soporte documentado del Diagnéstico de condiciones de salud Anua firmado. por el medico
laboral.

23. Soportes de registros de asistencia a capacitaciones de los fres Gitimos meses (Reglamento
interno, reglamento de Higiene y seguridad industrial, Politica de SST, Politica prevencion
consumo de sustancias psicoactivas, alcohol y tabaquismo, y plan de prevencion, preparacion y
respuesta ante emergencias, pausas activas).

24, Soporte documentado del Plan Estratégico de Seguridad Vial (si este aplica segun la
normatividad vigente). '

25. Certificado de disposicion de residuos, para las empresas que les aplica.

26. Los requisitos y soportes que evidencian el cumplimiento en seguridad y salud en ef trabajo de
acuerdo a la normatividad vigente segtn el Decrefo 1072 de 2015 y la Résolucion 0312 de 2019
los cuales deben ser archivados por el contrafista y podran ser solicitados por el Hospital en
cualquier momento. Deben estar disponibles y de facil acceso.

SERVICIOS DE ALIMENTACION Y BEBIDAS

1. Debe cumplir con la documentacion requerida para persona natural yfo juridica, mencionada
anteriormente, adicional la que se presenta a continuacion, de acuerdo al objeto del contrato,

2. Soporte documentado de registro sanitario para funcionamiento ante las autoridades
competentes.

3. Soporte en lo establecido en la resolucion 2674 de 2013.

Soportes documentado del manejo de residuos.

3. Soporte documentado del plan de saneamiento basico, con soportes de socializacién a sus
trabajadores.

~

Calle 71 No. 72A — 69 Beogota D.C.,

= gerenciacomercial@sarupetrol.com
phol Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Q

www.sarupetrol.com
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6. Soporte documentado de camet de manipulacion de alimentos de las personas que realizarén la
labor.

7. Soporte de carnet de vacunacion de los trabajadores.

8. Soporte del certificado de aptitud médica para manipulacién de alimentos, los exdmenes vy
evaluaciones medicas deben incluir como minimo: KOH, coproldgico, citoquimico de orina, y frotis
faringeo, cada afo.

Yo URIEL BARRAGAN ALARCON identificado como aparece al pie de mi firma, en mi condicién de
Representante Legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1, Manifiesto y me
comprometo bajo |a gravedad de juramento que:

En case de resultar aceptada la propuesta presentada, me comprometo a cumplir con todo lo
estipulado en el presente Anexo No. 6 ESPECIFICACIONES TECNICAS, a suscribir el contrato
correspondiente, a cumplir con las obligaciones derivadas de él, de la oferta que presento, del Pliego
de Condiciones.

Atentamenite,

Uz

URIEL BARRAGAN ALARCON
C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-

gerenciacomercial(@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogoti D.C.

www.sarupetrol.com

@ Sl
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i perenciacomerciali@sarupetrol.com
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CUMPLIMIENTO CONDUCTOR

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024

Seriores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA E.S.E
Ciudad.

Proceso de Contratacion CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, idenfificado con cedula de ciudadania No. 6.03.802 de Villarrica - Tolima,
obrando en mi calidad de representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 900.322.842-1,
como proponente del proceso de contratacion No. CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No.
005 DE 2024 manifiesto:

Que en caso de resultar como contratista en el presente proceso CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR
CUANTIA No, 005 DE 2024, me comprometo con el conductor que cumpla con los requisitos para manipulacién
de alimentos y la experiencia de un auxiliar de distribucién de dietas.

Atentamente,

URIEL BARRAGAN ALARCON
C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.800.322.842-

Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogoti D.C.
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NIT: 890-706833-9

Ibagué, diciembre 16 de 2020

Senor

URIEL BARRAGAN ALARCON

Representante legal
SARUPETROL S.A.S.

Asunto: certificacién Contrato No. 2019-0229 de abril 4 de 2019

Respetado sefior Barragan Alarcén:

Cordialmente estamos enviando certificacién solicitada por su empresa.

CERTIFICACION DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATOS

ENTIDAD CONTRATANTE

HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE TOLIMA,
EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO,

NIT. 890.706.833-9

ENTIDAD CONTRATISTA SARUPETROL S.AS.

NIT. 900.322.842-1

CONTRATO NO. 2019-0229

OBJETO: PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTAGION EN EL HOSPITAL

FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE-TOLIMAE.S.E.

ALCANCE DEL OBJETO

Suministro de dietas hospitalarias en minimo cinco (5) tiempos de
comida, desayuno, onces, almuerzo, nueves y cena, preparacién en sitio

NUMERO DE RACIONES
SUMINISTRADAS

Promedio mensual (30 dias): desayuno 6.878, almuerzo 7.197, cena
6.859

COBERTURA DEL SERVICIO Ibagué - Tolima
VALOR INICIAL DEL Incluido VA o impoconsumo
CONTRATO $ 867.266.008

ADICION Y/O MODIFICACION 1

$52.576.493 Incluido IVA o impoconsumo

ADICION Y/O MODIFICACION 2

$197.164.525 Incluido IVA o impoconsumo

ADICION Y/O MODIFICACION 3

$35.000.000,00 Incluido VA o impoconsumo

VALOR TOTAL DEL
CONTRATO EN PESOS

$1.252.007.026 Incluido IVA o impoconsumo

VALOR EJECUTADO

$1.287.156.965 Incluido IVA o impoconsumo

VALOR CONTRATO EN SMMLV (Fecha

: 1.353.3
terminacién)
PLAZO DE EJECUCION DEL | 11.7 Meses
CONTRATO
FECHA SUSCRIPCION Abril 4 de 2019
FECHA INICIO Abtil 4 de 2019
FECHA DE TERMINACION Marzo 20 de 2020
ESTADQO DEL CONTRATO Liquidado

Calle 33 No 4 A—50 Tel 2739805 Ext 272-276
Pagina WEB: www hflleras.gov.co e-mail:hflleras@hflleras.gov.co
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NIT: 890-706833-9

CALIDAD, SERIEDAD Y CUMPLIMIENTO DEL SERVICIO SEGUN CERTIFICACION DEL SUPERVISOR

DEL CONTRATO: Excelente _X_ Bueno _ ____Malo
LA EMPRESA HA SIDO SANCIONADA: SI
EJECUTADO EN: INDIVIDUAL __ X___ CONSORCIO UNION TEMPORAL _

PARTICIPACION:

Firma

NOMBRE DE LA PERSONA QUE CERTIFICA:

MARTHA LILIA CUESTA PADILLA

CARGO:

Nutricionista Dietista

TELEFONO: 2739805 extension 272
DIRECCION: Calle 33 N°4 A-50
E-MAIL: hilleras@hflleras.gov.co

pu.nutricion@hflleras.gov.co

FECHA: diciembre 16 de 2020 ciudad de Expedicién

: Ibagué-Tolima

Calle 33 No 4 A—50 Tel 2739805 Ext272-276
Pagina WEB: www.hflleras.gov.co e-mail:hflleras@hflleras.gov.co




5 CLINICA
PRIMAVERA

R EUGATPALE LA VinA

[EL'SUSCRITO GERENTE Y REPRESENTANTE LEGAL
DE-LA:CORPORACION CLINICA:CON NIT'900213617-3
HACE CONSTAR
‘Quievavisados logarchivos cantractuales dé la éntldad S8 /enegiitrd giie €l CONSORCIO ELITE
'SOLUCIONES identificada con NIT 90:453:646-1 suscribio'cori 15, CORPORACION CLINICA el
:Contrato;105-06-18-2021 qué-a contmlg:_mflp_n se:détalla de cotiformiidad conlainformacion
icontentda en la:carpeta: T

71’0’5“‘ 0618-2021 ‘
Prestacicn de losi servicios, de-hoteleria hospitalaria
,(allmentauon, Ia\fandena y aseo y désmfecclon) para
la sede de [z Chmca Primavera :en la cludad de
. Villavicencio .garantizando - estandares’ de: calidad 'y
cumplimiénto L
55550739366 S A
‘ _ -Alimentdgién | $:2:116:947.416°

Lavanderla | $'1.691.454.192
B AseoyDesinfeccién $1.842.388.258
Plazo 24 meses R

| Contrato.
| Objeto:.

*Valor del Contrato,

Fecha de Inicio

1febrerode’'2021

“Fecha de Terminacién

31 epero de 2023 . -

{Integrantes del éorisofclo’

.| SARUPETROLS.A: S ‘}7%
| ELITEFACILITY. MANAGEMENTS A5 53%

"Calldad delservicio, .

Ekcelente: X-

Buénb. Acéptable

Nimero de Operarios
RTINS o

i

', Alimentauén 15 empleados B

Aseo 38 empleadosg :

‘Lugarde Ejecucién

T Clinica de IV Nivel CLINICA PRIVIAVERA: Caue 36 No.35 |

g 52 Barzal Alta:<~ Vlllawcencio

v T e~

i " ; . o
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: Fedarico

'Lieras Acosta

EUHOSPITALDE TODDS:
Nit: 8907068339

1115-NSN

Ibagué, septiembre 20 de 2023

‘Sefior ’

URIEL:BARRAGAN ALARCON
Répreséntante;legal

UNION TEMPORAL NUTRICION SALUDABLE.
Asunto: cerificacién Contrato No. 2021-0488 de mayo 13 de-2021

Respetado'sefior Barragén Alarcén:

Cordialmente estamos enviando certificacién solicitada por'su empresa.

HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE TOLIMA,

ENTIDAD CONTRATANTE EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO.
N [ 6907068339 I —— S
ENTIDAD CONTRATISTA | ONION TEWPORAL NUTRICION SALUDABLE '
L " B 014638758
{CONTRATO NO. [ 20210488
| BJETO 7 Prestacidn de semclo de ahmentaclén en el Hospital Federico’Lleras

:Acosta de Ibagué-Tolima E.S.E.

o ' ' Suministro de dietas hnspltaladas en minimo Cinco:(S) ,ﬁemp—ds de
-ALCANCE DEL OBJETO" .comida, desayuno, cnces, almuerzo, nueves y cend, refiigerios,
. preparacién en sitio conservando temperatura caliente..

" Promedio diatio-da atencion: 340 pacientes -5 médicos residentes.

- NUMERO DE RACIONES ‘

“SUMINISTRADAS . ‘Promedio Dietas suministradas {entiéndase dista, desayuno, nueves,
almuerzo, cenay. onoas) 172 531 :

"COBERTURA DEL SERVICIO | Ibagué- Toima -

"VALOR INICIAL DEL CONTRATO | $1.780.117.808 - Incluido VA o impgconsumo
Ny ADICION YIO MODIFIGAGION 1 | $121.181.034 | INCIiidG.IVA 0 Impoconsumo
"SQRION YIO MODIFICACION 2 | $162419.142 | Incluido IVA © Impoconsumo

| | ALY Y/O MODIFICACION 3 $199.674.568 -Inc!uido'IVA'o_Impooonsumo
DS O MODIFICACIONS | 5223.102,364 |
Maw BEL CQNTRATO' | ¢7516.495.824 | Ineluido VA 6 linpocorisuin

ENP

& wwwhilleras.govioo ‘@ Calle 33 N° 44 - 50, La Francia @ *Calle 58 W05 25, Elimonar




)\ Fedorico
Lleras Acosta
EL HOSPITAL.DE TODOS
Nit:880706833-9.
‘'VALOR EJECUTADO: $2 482 895386 !nclundo lVAolmpoeonsumo
VALOR CONTRATO EN SMMLY. T T
{Fecha terminaclén) 2,483 SuMiv 2022
"PLAZO DEEJEOUGIONDEL |~ 138 [Meses — =
| CONTRATO -
" FECHA SUSCRIPCION Mayc 13 de 2021
[FECHAWNICIO | Weyodsdez2023 .
| FECHA DE TERMINACION [ Junio 30 de 2022 '
[ ESTADO DEL CONTRATO | Lquidado -

[CALIDAD; SERIEDAD Y CUMPLIMIENTO DEL SERVICIO SEGUN CERTIFICACION DEL SUPERVISOR |
DEL CONTRATO! Excelefite. X_Buerio_,  _ Regular —— Malo ,

LA EMPRESA HA SIDO SN‘IQlONADN Sl —NOX_
EJECUTADOEN: INDIVIDUAL ___ CONSORCIO. _X__. UNION TEMPORAL _

s SARUPETROL SAS
NIT, 800.322.842-1
Porcentaje Participacién: 98%: L

. ‘FRANCISGO JAVIER SANDOVAL BUITRAGO
C.C. 5.913.405 de Fresno: .
NIT, 5.913.405-6

Porcentaje de participacién: 2%

Firma; ' /I/ / )
: ol
N NOMBRE DE LA PERSONA QUE CERTIFICA: | MARTHA LILIA CUESTA PADILLA
CARGO: - “Nutricionista Dietista:
TELEFONO: 2738805 extension 272,
' DIRECCION: Calle33N°4 A - 50
MAIL: N o _f_llmg_@_rxﬂ__caj_g_m PU.NUICTON@NTIEras.gov.co

& wwirhflleras:gavco '@ Calle 33N° 4A ~ 50, La Francia . Calle 58 N° 6 - 25, limonar
& 2739805 Ibagué, Tolima ~ Ibagus, Tolima




HOSPITAL FECERICO LLERAS ACOSTA DE [BAGUE - TOLIMA
PRESTACION DE SERVICIQ DE ALIMENTACION
EVALUACION TECNICA - EXPERIENCIA ESPECIFICA

GFERTA . - Focha
OFERENTE foonomca, | Consecutivoen Nombro del contratante Obfeto del contrato Fechalnidla [y tbn | Vi Contrato Vr.Ejoculadoen | it ator contrato| CHTCECIN porla| | RESULTADO
el RUF Contrato N - pescs actividad EVALUACION
ACTUAL . ] Contrzlo ) < )
Atraves del prosento conlrate EL SUMINISTRANTE s obliga con e
SUMINISTRADG a SUMINISTRAR diarlzmenta y sln solucién da
finuidad, la afimentacion para todas los pacientes adultes hospitalizados
wr ohservados en los diforentes sorvicios da SERVICIOS ESPECIALES DE
SALUD-SES HUC da lunes a dominga incluyendo fastivos. Esle suminisira
SERVICIOS ESPECIALES DE SALUD- abarca [2 produccidn y distribucitn da alimentos en las instalaciones del
40 SESHEC Hosgitaldo avuerdo 5 oxpocicacionce Licnicas eoiciodas par o 15022021 15022022} §  1.2687.156.06500 | §  1.287.156.965,00 BUENO
personal mexdico, de enfermetia y nutricidn de SES-HUC.
, Lo anterior, do acuerdo con la propussta de suministro de dimentacion
presentada por SARUPETROL SAS 6n of mes da enero da 2021 y las
SARUPETROL SAS VER SECOP [ especificaicines descritas en la misma, la cud consiluye parta intogeal f $3.031.443.028
presente contrato
Presiacion de les senviclog do hoteterla hospitalaria {ali i
|avanderia y asao y dosinfoccitn) para la code de fa Clinica Primavera en
42 CORPORACGICN CLINICA I ciudad do Vilavicenio gasan fares do caidady 1202 J02023| §  5650.789.86500 | §  2.655.871.237,02 EXCELENTE
curplimiento
HOSPITAL FEDERICO LLERAS et Ly L . .
44 |ACOSTADE IBAGUE TOLIMA, o i itn o0 e Hosplel Feerioo s 130572021 3woez022| § 248289538500 { S 243329747828 EXCELENTE
EMPRESA SQCIAL DEL ESTADO Toagus -
1 :
URIEL BARRAGAN ALARCON
C.C. 6033802
Representanla Legal
SARUPETROL SAS

NIT, 800,322,842-1
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San(aeySofia

Hozpitat Depanamaruaj Uraversitanio de Caldas

CERTIFICACION DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATOS

ENTIDAD CONTRATANTE | EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO HOSBITAL DEPARTAMENTAL UNIVERSITARIO

SANTA SOFIA DE CALDAS
NIT. ) :840.801.099:5
 ENTIDAD'CONTRATISTA 1 'SARUPETROL SAS.:
NT 17900.322.842-1
CONTRATO No. 1 0609/2019
OBJETG: =~ ~ | El contrafista se compromete a prestar el servicio de. Allmenlacién Hospitalafia a los
: ) ‘patientes haspilalizados en ia Institucién de aciierdo & su.estado nutricional y de salud.
| Alcance del Objeto Suministro de dietas compuesla par racién (DESAYUNO ALMUERZO COMIDA),
JARRA DE 1 LITRODE JUGOQ EN AGUA, TERMO DE 1 LITRO DE TINTQ, preparacion
y distribucion en sitio
‘ Promedio de dietas:mensualgs suminisiradas; 6:620
COBERTURA DEL SERVICIO ~ Manizales - Caldas
A_\{ALOR TOTAL DELCONTRATO EN PESOS $612,456,000 Incluido VA
PLAZODE EJECUCICN DEL CONTRATO i 911 Meses .
FECHA SUSCRIPCION © | 27 demarzode 2019 )
FECHA INICIO ‘ . 29 de marzo:de 2019
.+ | FEGHADE TERMINACION 31 de diciembre de 2019,
o ESTADO DEL CONTRATO " | Ejeculado

FEELIS S T .
A th 3
Lt 3

CALIDAD; SERiEDAD Y CUMPLIM]ENTO DEL SERVIClO SEGUN CERTIFICACION DEL SUPERVISOR DEL

CONTRATO Excetente X Bueno _Reguler ___Malo -
LA EMPRESA HA SIDO SANCIONADA. sl —NOX_
e EJECUTADO lNDIViDUAI: X CONSORCIO; = . UNION IEM?% _
\n - ‘.' ’ . - _
e T F,"S\lﬁ-— OLHM;.‘{LLELQ' CO max o
_ NOMBRE DELA PERSG}NA QUE CERTIFICA: MARTHAJLUCIA OSF'INA‘AQISTIZABAL
CARGO; ©: .. 'K- EXTH “"  Jefe Oficina Administracion dé}Recursos
TELEFONO R , — : AR79200 ex 512-520 )
eDiRECCIOIN. Dl R ‘ Calle 5 No 40-02 Barrio Aslurias,
E-MAIL: Loy ‘ admenrecursos@santasofia.com.co
| Fecha: 20 del més de febrero del afio|2020 ciudad de Expedmn Manizales - Caldas

Hospital Departamental Universitario Santa Sofia de Caldas « Nit.890.801.099-5

Callg 5° Mo, 40-02. - Bamo Asturias = Manizales - Colombia
PaxX. (@) 887 a2 00.- 893 27 50 - 853 26 40 - a-mail: ventanillaunica@santasofia.com, oo
www anmtasofla.com.co
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MIGUEL QUIANO Y CIA 5.A. .
MIEMBRO DE LA BOLSA MERCANTIL DE COLOMBIA S.A.

MIGUEL QUIJANO Y CIA S.A,
NIT 800.095.131-6

CERTIFICA QUE:

En el escenario de la Bolsa Mercantil de Colombia S.A., se realizaron las operaciones que se detallan a continuacién, con
destino a nuestro mandante comprador la UNIDAD SERVICIOS PENITENCIARIOS Y CARCELARIOS USPEC con NIT.
900.523.392-1 con la firma comisionista REYCA CORREDORES S.A. como punta vendedora en representacién dei

comitente vendedor UT GREEN FOODS identificado con Nit. 901.398.190-8

UT GREEN FOODS
SARUPETROL SAS - 60%
ALISERVICIOS SAS — 40%

RAZON SOCIAL CONTRATISTA:

Nit

901.398.190-8
900.322.842-1
900.401.745-4

Razdn Social que Certifica; MIGUEL QUIJANQ Y CIA 5.A.

Ni

~t

800.095.131-6

Nombre Persona que expide la Certificacién:

Miguel Antonio Quijano Lopez

Cargo Persona que expide la Certificacion:

Representante Legal

Direccidn; | Calle 72 #9-55 0Of904 Bogotd D.C Teléfono | (1) 541 4138
Entidad Contratante: UNIDAD SERVICIOS PENITENCIARIOS Y CARCELARIOS USPEC Nit | 900.523.392-1
Operaciones BMC No. 39658916
FECHAS | Inicio 28 JULIO 2020 | Terminacién | 10 MARZO 2021
/ OBJETO Y VALOR DEL CONTRATO

PRODUCTOS VALOR
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION, MEDIANTE EL SUMINISTRO DE | SUBTOTAL $ 7.080,000,000
ALIMENTOS POR EL SISTEMA DE RACION, PARA LA POBLACION PRIVADA DE LA | ADICIGN 1 $3,272,315,531
LIBERTAD (PPL) RECLUIDA EN LOS ESTABLECIMIENTOS DE RECLUSION DEL ORDEN [~ ApICIGN 2 3 673,648,529
NACIONAL, CENTROS DE RECLUSION MILITAR, ESTACIONES DE POLICIA, UNIDADES TOTAL $ 11,025.964.060
TACTICAS MILITARES Y CUALQUIER OTRO ESTABLECIMIENTO QUE ALBERGUE PPL —
A CARGO DEL INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO VA $ 000

Valor Total Contrato;

Once mil veinticinco millones novecientos sesenta y cuatro mil sesenta pesos m/cte. |
Incluido IVA

CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO Y CALIDAD DEL PRODUCTO

CALIFICACION DEL CONTRATO EXCELENTE BUENOQ REGULAR
Cumplimiento del Contrato X
Calidad de los Bienes y/o Producto X
Oportunidad en la Entrega X

Bogota, marzo 29 de 2023

Cordialmente,

Ciudad y Fecha de Expedicién: |
.

1 s s ;;
E/ANTONIZ QUYANOD LOPEZ

egal
IGUEL QUIJANQ Y CIA S.A.

Miembros de la Bolsa Mercantil de Colombia S.A.

Calle 72 No. 9 — 55 Oficina 703 Telefax: 5 41 41 38 — Bogotd, D.C. Colombia



&% 1 Bolsa Callo 113 #7-21 Torro A Piso 15
% MERCANTL, Edificlo Teleport Buainess Park
Bmc DE COLOMBIA PBX 6292529 FAX: 6292529 Ext. 165

Bogeta D.C.

www.bolsamarcantil.ccm.co

BMC-942-2023

LA BMC BOLSA MERCANTIL DE COLOMBIA S.A.
NIT 860.071.250-9

CERTIFICA:

Que la sociedad comisionista Miembro de la Bolsa RENTA Y CAMPO CORREDQRES S.A participé en la operacidn
39656916 como Comisionista Vendedor representando a su comitente vendedor UT GREEN FOODS con NIT.
901398190 direccién # - y
teléfono , bajo las siguientes caracter(sticas y detalles:

* Tipo de Negocio: FORWARD MCP

* Objeto: SERVICIO DE SUMINISTRO Y ADQUISICION DE ALIMENTOS - ALIMENTICIOS - UNIDAD - SIN
EMPAQUE - PROCESADO, segun condiciones fijadas en la Ficha Técnica de Negociacion.

* Cantidad: 1.0000

* Sitio de Entrega: POPAYAN

* Fecha de cierre de la operacion: 28 de JULIO de 2020

* Fecha de entrega inicial de la operacién: 04 de AGOSTO de 2020

* Fecha de entrega final de la operacion (incluye fecha de prorroga): 10 de MARZQO de 2021

* Valor de la operacién: COP$7080,000,000.00 ( SIETE MIL OCHENTA MILLONES DE PESOS M/CTE )

* Valor final pagado: COP$10844,211,212.01 ( DIEZ MIL QCHOCIENTOS CUARENTA Y CUATRO MILLONES
DOSCIENTOS ONCE MIL DOSCIENTOS DOCE PESOS M/CTE )

* Vr. lva pagado: COP$0.00 ( CERO PESOS M/CTE )

*Valor total de las adiciones: $3945,964,060

* Porcentaje de Adicion: 55.73 %

* Comitente Comprador: UNIDAD DE SERVICIOS PENITENCIARICS Y CARCELARIOS USPEC

* Comisionista Comprador: MIGUEL QUIJANO Y CIA S.A.

* Estado de la operacion: Porcentaje Acreditado 153.166825000781610 % y porcentaje pagado antes de [VA en
relacién con Vr. de negocio al cierre 153.166825028389840 %

NIT RAZON SOCIAL % PARTICIPAGION DIRECCION TELEFONO
900322842 SARUPETROL S.AS 60.00 calla 71 72a41 9278089
800401745 ALISERVICIOS SAS 40,00 calle 71 72a 41 9278089



% | potsa Calle 113 #7:21 Torre A Pisa 15
o MERCANTIL Edificlo Teleport Business Park
Bmc DE COLOMBLA PBX 6252529 FAX: 6292529 Ext. 165

Bogota D.C.

www.holsamercantll.com.co

Se expide la presente certificacién a los 29 dias del mes de MARZO de 2023 a solicitud de la S.C.B. RENTA Y
CAMPO CORREDORES S.A, con el objetivo de participar en el proceso de habilitacién en el mercado de Compras
Publicas de la Bolsa.

Cordial saludo,

WILLIAM ALBERTO TRIVINO COLORADO
DIRECTOR DE OPERACIONES

Bolsa Mercantil de Colombia S.A.

Generado por: RENTA Y CAMPO CORREDORES S.A 29/03/2023 02:04:24 p.m.
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DOCUMENTO DE CONSTITUCION DE UNIONES TEMPORALES

Por medio del presente escrito hacemos constar que hemos constituido la UNION TEMPORAL denominada
“UT GREEN FOODS", para participar en la negociacién que tiene por objeto: “PRESTACION DEL SERVICIO
PARA EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION A LA POBLACION PRIVADA DE LA LIBERTAD (PPL) A CARGO
DEL INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO (INPEC), RECLUIDA BAJO MODALIDAD
INTRAMURAL EN LOS ESTABLECIMIENTOS DE RECLUSION DE ORDEN NACIONAL (ERON), CENTROS
DE RECLUSION MILITAR, ESTACIONES DE POLICIA, UNIDADES TACTICAS A CARGO DEL INPEC Y EN
LOS CASOS QUE EXISTA POR ORDEN JUDICIAL PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD
(EXCEPTUANDO LAS PPL EN DETENCION DOMICILIARIA), A CARGO A LA UNIDAD DE SERVICIOS

PENITENCIAROS Y CARCELARIOS -USPEC".

a. Laduracion de esta unién temporal es igual al término de la ejecucion de la negociacian, su liquidacion y

un (1) afio mas.

b. La Unidn Temporal cuenta con un representante principal y un suplente, quienes firman el presente

documento de conformacidn de la estruclura plural.

c. Launién temporal “UT GREEN FOODS"” esta integrada asi:

Nombre del Asociado _ PORCENTAJE
DE

"DEFINICION. DE LOS ASOCIADOS DE

| 'LA UNION TEMPORAL
PARTICIPACION

1. SARUPETROL SAS. con Nt

1. SARUPETROL SAS. con Nit.

C.C. 36.753.734 de Pasto

900.322.842-1 900322842-1
Represenfante  Legal:  MARCELA 60% Representante Legal: MARCELA
GOMEZ CORREA ° GOMEZ CORREA
C.C. 1.109.294.081 de Fresno (Tolima) C.C. 1.1090.294.081 de Fresno
. (Tolima)

2. ALISERVICIOS SAS. con Nit 2. ALISERVICIOS S.AS. con Nit.
900.401.745-4 900.401.745-4
Representanfe Legal DIANA MARIA 40% Representante Legal DIANA MARIA
RODRIGUEZ PUERTA * RODRIGUEZ PUERTA

C.C. 36,753,734 de Pasto

Compromiso: Al conformar esta unién temporal, sus integrantes se comprometen a:

1. Participar en la presentacion conjunta en la negociacion.

(051) 9278089

gerenciacomercial@sarupetrol.com xx

www.garupetrol.com &

Calle 71729-41 Bogotd D.C.- Colombia Q



2. Responder en forma solidaria por el cumplimiento total de la participacién y de las obligaciones que se
originen de la negociacion incluidas en la Ficha Técnica de Negociacion, Documento ‘de Condiciones
Especiales y sus correspondientes anexos.

3. Responder ante las sanciones por incumplimiento de las obligaciones derivadas de nuestra participacién
en la negociacion y en la ejecucion de'la operacién en caso de adjudicacion de acuerdo con la participacion:
de cada uno de los miembros de la unidn temporal,

4. No.ceder su paricipacion en la unién temporal a otro integrante de la misma.

5. No ceder su participacion en la unién temporal a terceros sin la autorizacién previa de la UNIDAD DE
SERVICIOS PENITENCIARIOS Y CARCELARIOS - USPEC.

ORGANIZACION INTERNA DE LA UNION TEMPORAL: Para la organizacion de la Unién Temporal hemos
designado como Representante Principal a la sefiora MARCELA GOMEZ CORREA identificada con C.C.
1.109.294.081 de Fresno (Tolima), y como suplente de esta a la sefiora. DIANA MARIA RODRIGUEZ PUERTA
-identificada con cédula de ciudadanfa No 36.753.734 expedida en Pasto, quienes tendran las siguientes
facultades:

Usar la firma o razén social

La Representacién Legal se ejercera sin limite de cuantia.

Presentar la negoclacion.

Suscribir la Carta de Presentacion de la Oferta. _ '

Alender todos los posibles requerimientos que formule la USPEC - UNIDAD DE SERVICIOS

PENITENCIAROS Y CARCELARIOS, relacionados con aclaraciones a la negociacion.

6. Suscribir cualquier otro. documento y ejecutar cualquier otro acto que se requiera para la elaboracién y
presentacion de la negociacién, dentro de los términos y condiciones del Proceso de negociacion.

7. Suscribir y firmar el contrato correspondiente.

8. Ejecutar todos los actos y suscribir todos los-documentos necesarios para la ejecucion del Contrato, dentro
de los términos de las fichas técnicas de negociacion del Proceso en mencidn.

9. Y las demas que se deriven de la presentacion.de la negociacion y de la suscripcion del contrato, en el

evento que la-unién temporal resulte favorecida )

L e

Bajo la gravedad de juramento, que se entiende prestado al firmar esta carta manifestamos, que no nos
encontramos incurso en ninguna de las causales de inhabilidad o incompatibilidad previstas en las normas
legales, asi mismo sefialamos que no nos encontramos inscritos en el Boletin de Responsables Fiscales de la
Contraloria General de la Republica.

(o51) 9278089 <,

gerenciacomercial@sarupetrol.com B

www.sarupetrol,com &p
Calle 7172°-41 Bogota D.C.~ Colombia @




8. Actividades de cada miembro de Ia Unién Temporal.

@MBR EIDES

BN SOCIADG

SARUPETROL S.AS.
con Nit. 900.322.842-1
Representante Legal:
MARCELA GOMEZ
CORREA
C.C. 1.109.294.081 de

Fresno {Tolima)

'a) Représentacién Legal de ;I unién
temporal;

b) elaboracion de la propuesta;
o) direccién y contro! Administrativo.

Puesta en marcha de |a
infraestructura organizacional para la
correcta prestacion del servicio;
Seleccionar y contratar el personal;

. Adquisicion de la Materia Prima

necesaria para el cumplimiento del
objeto del contrato, realizar, controlar
y vigilar la prestacién del servicio;
aplicar el plan de higiene y
desinfeccién y demas planes de
calidad requeridos; almacenar la
materia prima; preliminar [a materia

prima; preparacién de los alimentos; |~

realizar los mantenimientos
preventivos y correctivos a equipos y
acreas de los centros de servicio;

distribucion de los alimentos. Todos -

los requisitos técnicos exigidos para la
oparacion

Fresno

ARUPETROL SAS. con |
Nit. 900322842-1

Representante Legal:

MARCELA GOMEZ

CORREA -

CC. 1109294081 de
(Tolima)

ALISERVICIOS S.A.S.
con Nit, 900.401.745-4
Representante  Legal
DIANA MARIA
RCODRIGUEZ
PUERTA

C.C. 36.793.734 de
Pasto

aplicar ¢l

a) direccion y control Administrativo

Puesta enr marcha de Ia
infragstructura organizacional para la
correcta prestacién del servicio;

‘Seleccionar y contratar el personal;

Adquisicion de la Materia Prima
necesaria para el cumplimiento del
ohjeto del contrato, realizar, controlar
y vigilar la prestacién del servicio;
plan de higiene vy
desinfeccion y demés planes de
calidad requeridos; aimacenar la

ALISERVICIOS S.AS. con
Nit. 200.401.7454
Represenlante Legal DIANA
MARIA RODRIGUEZ
PUERTA

C.C. 36.753.734 de Pasto

(051) 9278089 <\ -

gerenciacomercicdl@sarupetrol.com s

www sarupetrol.com &) °

Calle 71 729- 41 Bogotd D.C.~ Colombia @




materia prima; preliminar la materia |
“prima; preparacion de los alimentos;
-realizar los mantenimientos
preventivos y correctivos a equipos y
aéreas de los centros de servicio;
distribucion de los alimentos. Todos
| los requisitos técnicos exigidos para la
operacion

Domicilio: Para todos los efectos de nofificacién y punto de atencion se fija como domicilio principal de la Unién
temporal: .

Direccion: Calle 71 72¢ - 41 Bogots, D.C
Pbx: (051) 9278089 Ext. 113

‘Email: gerenciacomercial@sarupetrol.com

En constancia se firma en la ciudad de Bogota D.C., a [os veintitn (21) dias del mes de julio del afioc dos mil
veinte (2020).

MARCELA GOMEZ CORREA ’ DIANA MARIA RODRIGYEZ PUERTA
C.C. 1.109.284.081 de Fresno {Tolima) C.C. 36.7563.734 de Pas
Representante Legal Representante Legal
SARUPETROL S.A.S. ALISERVICIOS S.AS.
Nit. 900,322.842-1 Nit. 900.401.7454

Aceptacion:

MARCELA GOMEZ CORREA " DIANA MARIA RODRIGUEZ PUERTA
C.C. 1.109.294.081 de Fresno (Tolima) C.C. 36:753.734 de Pasto
Representante Legal Representante Legal Suplente

UT GREEN FOODS UT GREEN FOODS

(oB1) 9278088

derenciacomercial@sarupetrol.com i

] www.,sarupetrol.com &
Calle 71 72°- 41 Bogotda D.C.~ Colombia @
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COMIAGROs

UEELIERD DE LA BOLSAKERCANTIL DE COLOMBA
RIT. Ba65.4024

COMISIONISTAS AGROPECUARIOS COMIAGRO,

*NIT 800.206.442-1

CERTIFICA:

Que la sociedad comisionista Miembro de la Bolsa, REYCA $.A. identificada con NIT No. 802.017.459 cemrd
la operacidn No. 37238424.0 en el escenario de la Bolsa Mercantil de Colombia, bajo las siguientes
caracteristicas y detalles representando al UT SUMINISTRO OPORTUNO Nit, 901.352.296-1

MANDANTE COMPRADOR UNIDAD DE SERVICIOS PENITENCIARIOS Y CARCELARIOS -
USPEC Nit. 800.523.392 ~ 1

COMISIONISTA COMPRADOR COMISIONISTAS AGROPECUARIOS COMIAGRO NIT.
800.206.442-1

OBJETO: LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION,

MEDIANTE EL SUMINISTRO DE ALIMENTOS POR EL SISTEMA
DE RACION, PARA LA POBLACION PRIVADA DE LA LIBERTAD
RECLUIDA EN LOS ESTABLECIMIENTOS DE RECLUSION DEL
ORDEN NACIONAL, EN LOS CENTROS DE RECLUSION MILITAR
Y/O EN LAS ESTACIONES DE POLICIA A CARGO DEL
INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO -
INPEC- GRUPO 9 ‘

Alcance del Objeto

SUMINISTRO DE RACION CALIENTE PREPARACION EN SITIO:
POR EL OBJETO A CONTRATAR, SE ENTIENDE EL
COMPONENTE ALIMENTARIO A SUMINISTRAR CONFORMADO
PCR TRES TIEMPOS DE COMIDA (DESAYUNOQ, ALMUERZO,
CENA, REFRIGERIO NOCTURNO) COMO CONSECUENCIA DE
LA PRESTACION DEL SERVICIO OBJETO DE ADQUISICION,
SEGUN EL DETALLE CONTENIDO EN EL COMPONENTE
TECNICO MININO DEL PRESENTE DOCUMENTO, EN EL
DOCUMENTO DE CONDICIONES ESPECIALES, LOS ANEXOS Y
LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

Raciones suministradas

1.064.295 total entregado

COBERTURA DEL SERVICIO Popayan, Mocoa, Ipiales, Tuquerres, El Bordo, Pasto y Tumaco
VALOR TOTAL DEL CONTRATO

EN PESOS $11.382.568.391

PLAZO DE EJECUCION DEL 6,78 Meses

CONTRATO

FECHA INICIO OPERACION 11 de enero de 2020

FECHA DE TERMINACION 3 de agosto de 2020

OPERACION

ESTADO DEL CONTRATO Ejecutado

Carrera 23 B No. 66-11 PBX: (6) 8875600

Celular: 311 6173552 Manizales - Caldas

E-mail: comiagro.une.net.co www.comiagro.com

Sucursal Bogota D.C. Calle 95 No. 11-51 Oficina 401
Teléfono 691 27 92
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COMIAGRO s
RIELIBRODE LA BOLSALTERCANTILDE COLOLEA
HIT. B2
CALIDAD, SERIEDAD Y CUMPLIMIENTO DEL SERVICIO SEGUN CERTIFICACION DEL SUPERVISOR
DEL CONTRATO: Bueno _X_ Regular ___ Malo
LA EMPRESA HA SIDO SANCIONADA: SI _NO_X_
EJECUTADO EN: INDIVIDUAL CONSORCIO UNION TEMPORAL _ X
1. SARUPETROL S.A.S. con Nit. 9003228421
Participacion 60%
3. ALISERVICIOS SAS con Nit. 9004017454
Participacion 40%.
ez bl
NOMBRE DE LA PERSONA QUE CERTIFICA: ANDREA JARA POSADA
CARGO: Representante Legal Suplente
TELEFONO: . 6912792
DIRECCION: Calle 85 No. 11 51
E-MAIL: comiagro@une.net.co

Fecha: 30 de marzo de 2021 ciudad de Expedicidn: Bogota D.C.

Carrera 23 B No. 66-11 PBX: (6) 8875600

Celular: 311 6173552 Manizales - Caldas

E-mail: comiagro.une.net.co www.comiaqro.com

Sucursal Bogotd D.C. Calle 95 No. 11-51 Oficina 401

Teléfono 691 27 92



7y BOLSA Calle 113 #7-21 Torre A Piso 15
e MERCANTIL Edificto Teleport Business Park
BMC | DECOLOMBIA PBX 6292529 FAX: 6292529 Ext. 165

Bagota D.C.

www.bolsamercantil.com.co

BMC-4261-2021

LA BMC BOLSA MERCANTIL DE COLOMEIA S.A.
NIT 860.071.250-9

CERTIFICA:

Que la socledad comisionista Miembro de la Bolsa RENTA Y CAMPO CORREDORES S.A participd en la operacion
37238424 como Comisionista Vendedor representando a su comitente vendedor UT SUMINISTRO OPORTUNO con
NIT. 9013522986, bajo las siguientes caracteristicas y detalles:

* Tipo de Negocio: FORWARD MCP

* Objeto: SERVICIO DE SUMINISTRO Y ADQUISICION DE ALIMENTQOS - ALIMENTICIOS - UNIDAD - SIN
EMPAQUE - PROCESADO, segiin condiciones fijadas en 1a Ficha Técnica de Negociacion.

* Cantidad: 1.0000

* Sitio de Entrega: POPAYAN

* Fecha de cierre de la operacién: 30 de DICIEMBRE de 2018

* Fecha de entrega inicial de la operacién: 09 de ENERO de 2020

* Fecha de entrega final de la operacion: 31 de MAYO de 2020

* Valor de la operacién; COP$9099,000,000.00 ( NUEVE MIL NOVENTA Y NUEVE MILLONES DE PESOS M/CTE }
* Valor final pagado: COP$11378,067,124.36 { ONCE MIL TRESCIENTOS SETENTA ¥ OCHO MILLONES
SESENTA Y SIETE MIL CIENTC VEINTICUATRO PESOS M/CTE )

*Vr, Iva pagado: COP$0,00 { CERQ PESOS MICTE )

* Porcentaje de Adicion: 29.95 %

* Comitente Comprador: UNIDAD DE SERVICIOS PENITENCIARIOS Y CARCELARIOS USPEC

* Comisionista Comprador; COMISIONISTAS AGROPECUARIOS COMIAGRC S.A

* Estado de la operacién: Porcentaje Acreditado 125.047446113050210 % y porcentaje pagado antes de IVA en
relacion con Vr. de negocio al cierre 125,047446140894610 %

NIT RAZON SOCIAL % PARTICIPACION
900322842 SARUPETROL S.AS 60.00
800401745 ALISERVICIOS SAS 40.00



% BOLSA Calle 113 #7-21 Torre A Pisa 15
) MERCANTIL Edificlo Teleport Business Park
Bmc DE COLOMBIA PBX 6292529 FAX: 6292529 Ext. 165

Bogota D.C.

www.bolsamercantll.com.co

Se expide la presente certificacion a los 4 dias del mes de NOVIEMBRE de 2021 a solicitud de la S.C.B. RENTA Y
CAMPO CORREPORES $.A, con el objetivo de participar en el proceso de habilitacién en el mercado de Compras
Pudblicas de la Bolsa.

Cordial saludo,

WILLIAM ALBERTO TRIVINO COLORADO
DIRECTOR DE OPERACIONES

Bolsa Mercantil de Colombia S.A.

Generado por: RENTA Y CAMPCO CORREDORES S.A 04/11/2021 12:04:43 p.m.
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ANEXO 3 - DOGUMENTO DE CONSTITUCION DE:UNIONES TEMPORALES

Por-médio del presénte escrito hacemos constar que. "hemos constltwdo la

\UNION TEMPORAL “UT- SUMINISTRO:-OPORTUNO' para participar -en la
‘negociacion que tiene por objeto: LA PRESTACION DEL SERVICIO PARA EL
SUMINISTRO DE ALIMENTACION A LA POBLACION PRIVADA DE LA LIBERTAD

(PPL) A CARGO DEL INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO

(INPEC), RECLUIDA BAJO MODALIDAD INTRAMURAL EN LOS
ESTABLECIMIENTOS DE RECLUSION DE ORDEN NACIONAL (ERON),

CENTROS DE RECLUSION MILITAR, ESTACIONES DE POLICIA, UNIDADES
TAGTICAS A CARGO DEL INPEC Y EN LOS CASOS QUE EXISTA POR ORDEN
JUDICIAL PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD (exceptuando las PPL en

detencién domiciliaria), a cargo.a la Unidad de Servicios Penitenciaros y Carcelarios

-USPEC.

iA‘. La duraclon de esta umén temporal deberé seré Igual al. término de [a

8. La Unién Temporal debera contar con un representante principal y. un

‘suplente, quienes deberan firmar €l-documento de conformacién de la estructura

plural.

C La unioén temporal UT SUMINISTRO OPORTUNO ¢sta integrada asi:

T Siministea ofeorfurta

DE UNIﬂNTEMPORAL
ﬂ PARTICIPAC[O_N :

TNombre dél Asociado = [ PORCENTAJE | DEFINICION DE LOS ASGCIADOS DE.LA

'“5

7. SARUPETROL SAS. con Nt 2. SARUPETROL SAS. con Ni.
9003228421 609/ 9003228421 - -
Representante  Legal:  DANIEL | W 0 Representante Legal DANIEL

ALVARO ZABALA PAZ ALVARO ZABALA PAZ

0519278089 .. |

gerenciacomercial@sarupetrol.com B4

www.sarupetrol.com @ }
Calle 71 722-41 Bogot4 D.C. - Colombia &- . :
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C.C. 79.965:281 de Bogota > .| €C.79.965.281 de'Bogota

%

1, ALISERVICIOS SAS. con Nit. [ {2. ALISERVICIOS SAS. con Nit.
§00.401.7454 _ ” 0 900.401.7454 '
Representarite ‘Légal DIANA MARIA. 0 /0 Representante: Legal DIANA'J-
RODRIGUEZ PUERTA | - MARIA RODRIGUEZ PUERTA
C. C 36.753.734 de Pasto ’ C.C. 36.753.734 de Pasto

D Compromtso Al conformar esta unién temporal, sus integrantes se
comprometen a:

1. Participaf en.la presentacion conjunta en la negociacion.

2. Responder.en forma solidaria’por-el cumplimiento total de la. participacion y

de las obligaciones que se originen de la negociacion incluidas en la Ficha Técnica
de Negociacion, Documento de Condiclones Especiales Y sus correspondientes’
anexos.

3 Responder "ante las sanciones por incumplimiento de las obligaciones
derivadas de nuestra participacion en la negociacién y en la ejecucion de la
operacion en caso de ad;udlcamén de:acuerdo con la partlc|paclén de cada uno de’
1os niienibros de la‘uni6h temporal.

4. No ceder su participacién e la unién temporal a ofro integrante deia misma.
5. No-ceder su participacion en la union temporal a terceros sin la-autorizacion

previa de la UNIDAD DE SERVICIOS PENITENCIARIOS Y CARCELARIOS -
USPEC.

0519278089

gerenciacomercial@sarupetrol.com
www.sarupetrol.com @

Calle 71 722-41 Bogot4 D.C. - Colombia @&
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"ANEXO 3 — DOCUMENTO DE CONSTITUGION DE UNIONES TEMPORALES |

ORGANIZACION INTERNA DE LA UNION TEMPORAL: Para la organizacién de
la Union Temporal hemos designado: como Representante Principal a DANIEL
ALVARO ZABALA PAZ identificado con cédula de ciudadania No. 79.865.281
expedida en Bogofa y como suplente de este a DIANA MARIA RODRIGUEZ
PUERTA identificada con'cédula de ciudadanfa No 36.753.734 expedida en Pasto,
quienes tendran las siguientes facultades:

Usar la firma o razén socjal

La Representacion Legal se ejercera sin limite de cuantia.

Presentar la negociacién. _

Suscribir la Carta de Presentacion de [a Oferta.

Atender todos los posibles requerimientos que formule la USPEC — UNIDAD DE

SERVICIOS PENITENCIAROS Y CARCELARIOS, relacionados con

aclaraciones a la negociacién.

f.  Suscribir cualquier otro documento y ejecutar cualquier otro acto que se requiera
para la elaboracion y presentacion de la negociacion, dentro de los términos y
condiciones del Proceso de negociacién.

g. Suscribir y firmar el contrato correspondiente.

h. Ejecutar todos los actos y suscribir todos los documentos necesarios: para la
ejecucién del Contrato, dentro de los términos de las fichas técnicas de
negociacion del Proceso en mencidh.

i. Y las demdas que se deriven de la presentacion de la negociacién y de la

suscripcién del contrato, en el evento que la unién temporal resulte favorecida

o apoT

Bajo fa gravedad de juramento, que se entiende prestado al firmar esta ‘carta
manifestamos, que no nos encontramos incurse en ninguna de las causales de
inhabilidad o incompatibilidad previstas en las normas legales, ast mismo
seftalamos que no nos encontramos inscritos en el Boletin de Responsables
Fiscales de la Contraloria General de la Repiiblica.

6. Actividades de cada miembro de la Unién Temporal.

0519278089 N\ |

gerenciacomercial@sarupetrol.com B

www.sarupetrol.com @ ] o
WY

Calle' 71 722-41 Bogotd D.C. - Colombia & .




_ ANEXO 3 - DOCUMENTO DE CONSTITUCION DE UNIONES TEMPORALES

Nombre del |

-Asociadb

‘,-f_

ACTIVIDADES

“PORCENTAJ |

E DE

| PARTICIPAC

ION

DEFINICION DE |
LOS ASOCIADOS

DE LA UNION
TEMPORAL .

. 'iSARUPETROL S A S

‘con Nit. 900322842-1
Representante Legal:
DANIEL  ALVARO
-ZABALA PAZ

C.C. 79965281 de

Bogota

a)f Representacion Legal de la

unién temporal;
b) -elaboracién de la propuesta;

c)  direccibn y control
-Administrativo.
Puesta en marcha de la

infraestructura  organizacional
para la -correcta prestacion del

‘servicio; Seleccionary céntratar el
Adquisicién' de fa|
Materia Prima necesaria para el

personal;.

cumplimiento  del
contrato, realizar,

objeto del
controlar y

‘vigilar la. prestacion del servicio;

‘aplicar el plan de. higiene y
desinfeccion y demas planes de
calidad requendos almacenar la
materia  prima;

alimentos;
-correctivos a equipos y aéreas de

los  centros de  servicio;
distribucion de los alimentos.

‘Todos los requisitos técnicos.

exigidos para la operacion

preliminar la
materia prima; preparacion de’los-
realizar los
_mantenimientos preventivos y |

60%

4. SARUPETROL -

SAS. con Nt |
900322842-1
Representante
Legal:  'DANIEL
ALVARQ. ZABALA
PAZ

C.C. 79.965.281
de Bogota

gerenciacomercial@sarupetrol.com

www.sarupetrol.com @ l
Calle 71 722:41 Bogota D:C. - Colombia & . '

0519278089 & |

UT Saninistro afrdr!r‘ma’ :




Ur d'm: rinirlrg apar&bra.

2. .ALISERVICIOS S.AS. | a) direccion y contro! 3. ALISERVICIOS
con Nit. 900.401.7454 | Administrativo SAS. con Nit.
Representante Legal | Puesta en marcha de Ila| 900.401.7454
DIANA  MARIA | infraestructura organizacional | Representante
RODRIGUEZ para la correcta: prestacion del Legal DIANA
PUERTA servicio; Seleccionar y contratar el - MARIA
CC. 36:753.734 de |personal;  Adquisicion de la RODRIGUEZ
Pasto Materia Prima necesaria para el . PUERTA

cumplimiento de! objeto del C.C. 36.753.734 de

contrato, realizar, controlar vy Pasto

vigilar fa prestacion del servicio; : 0
aplicar el plan de higiene y 40 /0
| desinfeccion y demas. planes de S
calidad requeridos; almacenar la
materia prima; preliminar la
materia prima; preparacidn de los
alimentos; realizar los
mantenimientos preventivos y
correctivos a equipos y aéréas de
los centros de  servicio;
distribucion de los alimentos.
Todos los requisitos técnicos
exigidos para la operacién

Domicilio: Para todos los efectos de notificacién y punto de atencién se fija como
domicilio principal de la Unién temporal:

Direccién: Calle 71 722 - 41 Bogota, D.C
Pbx: (051) 9278089 7
Email: gerenciacomercial@sarupetrol.com

0519278089
gerenclacomercial@sarupetrol.com

www.sarupetrol.com @ {
Calle' 71 722-41 Bogotd D.C. - Colombia @& .
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"ANEXO 3 ~ DOCUMENTO DE CONSTITUCION DE-UNIONES TEMPORALES

En constancia se firma -en Bogota D.C. a los: dieciocho (18} dias del mes..de.
" diciémbre de 2019.

7L

‘DANI ALVARO ZABALA PAZ | DIANA MABIA RO RIGUEZ.PUERTA
C.C79.965.281 de Bogota C.C. 36.753.734 dg Pasto
Re¢ :presentante Legal Representante Lefal
SARUPETROL SAA. S. . ALISERVICIOS S.A.S.
Nit. 900.322.842-1 Nit. 900.40%1.745-4
3
Ac'éptacidn:

DAMIEL ALVARO ZABALA PAZ DIANA MARIA R}?RIGUEZ PUERTA
.C. 79.965.281 de Bogota . GC.C. 36.753.734 defPasto

Representante Legal Representante Legal Suplénte.

UT SUMINIS TRO OPORTUNO UT SUMINISTRO OPORTUNO

0519278089

gerenciacomercial@sarupetrol.com &

www.sarupetrol.com @ [
Calle 71'722-41 Bogota D.C. - Colombia & . .




HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE IBAGUE - TOLIMA
PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION
EVALUACICN TECNICA - EXPERIENCIA GENERAL

B \ " . ) Fecha . : ; ;
Consecutivo en ; P Fecha hicio . Calificacién porla| RESULTADO
OFERENTE ol EUP Numero del ¢contrato| Nombre del contratante Valor QOhjeto del contrato Contrato Te(:n:r:r;aaz;l:n actividad EVALUACION
LA PRESTACICN DEL SERVICIC DE ALUMENTACION,
MEDIANTE EL SUMINISTRO DE ALIMENTOS POR EL SISTEMA
DE RACION, PARA LA POBLACION PRIVADA DE LA LIBERTAD
UNIDAD DE SERVICIOS RECLUIDA EN LOS ESTABLECIMIENTOS DE RECLUSION DEL
38 372384240  |PENITENCIARIOS Y $ 6.829.541.035 | CRDEN NACICNAL, EN LOS CENTROS DE RECLUSION 1110112020 3/08/2020{BUENO
CARCELARIOS - USPEC MIUTAR ,
Yi0 EN LAS ESTACIONES DE POLICIA A CARGO DEL
INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIQ Y CARCELARIO —
INPEC- GRUPO' 9
SARUPETROL E“S“;ﬁggﬁgggl'?kf& EL CONTRATISTA SE COMPROMETE A PRESTAR EL
SERVICIO DE ALIMENTACICN HOSIPITALARIA A LOS
21 0609/2019 Ssm%ﬁ;gh " $ 512456000 |0 ~ N TES HOSPITALIZADOS EN LA INSTITUCION DE 2910312019 3112/2019|EXCELENTE
SOFIA DE CALDAS ACUERDO A SU ESTADD NUTRICIONAL Y A SU SALUD
PRESTACION DEL SERVIiCIO DE AUMENTACION, MEDIANTE
EL SUMINISTRO DE ALIMENTOS POR EL SISTEMA DE
RACION, PARA LA POBLACIGN PRIVADA DE LA LIBERTAD
UNIDAD DE SERVICIOS (PPL) RECLUIDA EN LOS ESTABLECIMIENTOS DE
36 39658916  |PENITENCIARIOS Y $ 6.615.578.436 [RECLUSION DEL ORDEN NACIONAL, CENTROS DE 26/07/2020 10/03/2021 [EXCELENTE
CARCELARICS - USPEC RECLUSION MILITAR, ESTACIONES DE POLICIA, UNIDADES
TACTICAS MILITARES Y CUALQUIER OTRO
ESTABLECIMIENTO QUE ALEERGUE PPL A CARGO DEL
INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO
§ 13957575471
Nota: El valor de cada contrale comesponde al porcentzje ejecutado por SARUPETROL SAS
7
et
URIEL BARRAGAN ALARCON
C.C. 6033802
Representante Legal
SARUPETROL SAS

NIT, 900,322,842-1




SARUPETROL

ANEXO 2.
COMPROMISO ANTICORRUPGION

Bogota D.C. 12 de marzo de 2024
Sefiores
HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTAE.S.E

Proceso de Contratacién CONVOCATORIA PUBLICA DE MAYOR CUANTIA No. 005 DE 2024

URIEL BARRAGAN ALARCON, identificado como aparece al pie de mi fira, obrando en mi calidad de
representante legal de SARUPETROL SAS identificada con NIT. 800.322.842-1, manifiesto que;

1. Apoyamos la accion del Estado colombiano y del HOSPITAL FEDERICO LLERAS ACOSTA DE
IBAGUE-TOLIMA E.S.E para fortalecer la transparencia y la rendicion de cuentas de la
administracién pUblica.

2. No estamos en causal de inhabilidad alguna para celebrar el contrato objeto del proceso de
contratacién.
3. Nos comprometemos a no ofrecer y no dar dadivas, socboros o cualquier forma de halago,

retribuciones o prebenda a servidores pblicos o asesores de la Enfidad Contratante, directamente
o a través de sus empleados, contratistas o tercero,

4, Nos comprometemos a no efectuar acuerdos, o realizar actos o conductas que tengan por objeto
o efecto la colusion en el Proceso de Contratacion.

5. Nos comprometemos a revelar la informacién que sobre el Proceso de Contratacion nos soliciten
los organismos de control de la Reptiblica de Colombia.

8. Nos comprometemos a comunicar a nuestros empleados y asesores el contenido del presente

Compromiso Anticorrupcién, explicar su importancia y las consecuencias de su incumplimiento
por nuestra parte, y la de nuestros empleados o asesores.

7. Conocemos las consecuencias derivadas del incumplimientc del presente compromiso
anticorrupcion

En constancia de lo anterior firmo este documento a los doce (12) dias del mes de marzo de 2024,

Atentamente,

Vi il

URIEL BARRAGAN ALARCON
C.C. 6.033.802 de Villarrica - Tolima
Representante Legal
SARUPETROL SAS
NIT.900.322.842-1

gerenciacomercial@sarupetrol.com
Teléfonos: (57 1) 927 8089 Ext. 113
Calle 71 No. 72A — 69 Bogota D.C.

a www.sarupetrol.com




